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A C T E  A L E  O R G A N E L O R  D E  S P E C I A L I T A T E

A L E  A D M I N I S T R A fi I E I  P U B L I C E  C E N T R A L E
AUTORITATEA NAfiIONAL√ SANITAR√ VETERINAR√ ™I PENTRU SIGURANfiA ALIMENTELOR

O R D I N
pentru aprobarea Normei sanitare veterinare care stabile∫te condi˛iile suplimentare

privind controlul sanitar veterinar al produselor din pescuit, crustaceelor, molu∫telor,
gasteropodelor ∫i batracienilor, destinate comercializ„rii directe c„tre consumatorul final

sau  proces„rii Ón alimente pentru consum uman

Œn temeiul prevederilor art. 10 lit. b) din Ordonan˛a Guvernului nr. 42/2004 privind organizarea activit„˛ii sanitar-
veterinare ∫i pentru siguran˛a alimentelor, aprobat„ prin Legea nr. 215/2004,

Ón baza Hot„r‚rii Guvernului nr. 308/2004 privind organizarea ∫i func˛ionarea Agen˛iei Veterinare ∫i pentru
Siguran˛a Alimentelor ∫i a unit„˛ilor din subordinea acesteia, modificat„ ∫i completat„ prin Hot„r‚rea Guvernului
nr. 1.557/2004,

Ón baza prevederilor cap. V pct. II subpct. 1 alin. 2 din anexa la Norma sanitar„ veterinar„ privind condi˛iile
sanitare veterinare pentru producerea ∫i comercializarea produselor din pescuit, aprobat„ prin Ordinul ministrului
agriculturii, alimenta˛iei ∫i p„durilor nr. 329/2002,

v„z‚nd Referatul de aprobare nr. 23.034 din data de 21 octombrie 2004, Óntocmit de Direc˛ia general„ veterinar„
din structura Autorit„˛ii Na˛ionale Sanitare Veterinare ∫i pentru Siguran˛a Alimentelor,

pre∫edintele Autorit„˛ii Na˛ionale Sanitare Veterinare ∫i pentru Siguran˛a Alimentelor emite urm„torul ordin:
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Art. 1. — Se aprob„ Norma sanitar„ veterinar„ care
stabile∫te condi˛iile suplimentare privind controlul sanitar
veterinar al produselor din pescuit, crustaceelor, molu∫telor,
gasteropodelor ∫i batracienilor, destinate comercializ„rii
directe c„tre consumatorul final sau proces„rii Ón alimente
pentru consum uman, prev„zut„ Ón anexa care face parte
integrant„ din prezentul ordin.

Art. 2. — Prezenta norm„ sanitar„ veterinar„ a fost
elaborat„ Ón vederea implement„rii prevederilor cap. V
pct. II subpct. 1 alin. 2 din anexa la Norma sanitar„
veterinar„ privind condi˛iile sanitare veterinare pentru
producerea ∫i comercializarea produselor din pescuit,

aprobat„ prin Ordinul ministrului agriculturii, alimenta˛iei ∫i
p„durilor nr. 329/2002.

Art. 3. — Institutele centrale de profil, direc˛iile sanitare
veterinare ∫i pentru siguran˛a alimentelor jude˛ene ∫i a
municipiului Bucure∫ti vor duce la Óndeplinire prevederile
prezentului ordin.

Art. 4. — Autoritatea Na˛ional„ Sanitar„ Veterinar„ ∫i
pentru Siguran˛a Alimentelor va controla modul de aplicare
a prevederilor prezentului ordin.

Art. 5. — Prezentul ordin va fi publicat Ón Monitorul
Oficial al Rom‚niei, Partea I.

p. Pre∫edintele Autorit„˛ii Na˛ionale Sanitare Veterinare ∫i pentru Siguran˛a Alimentelor,
Gabriel Vasile Dr„gan

Bucure∫ti, 9 noiembrie 2004.
Nr. 100.

ANEX√
N O R M A  S A N I T A R √  V E T E R I N A R √

care stabile∫te condi˛iile suplimentare privind controlul sanitar veterinar al produselor din pescuit, 
crustaceelor, molu∫telor, gasteropodelor ∫i batracienilor, destinate comercializ„rii directe c„tre consumatorul final

sau proces„rii Ón alimente pentru consum uman

I. Controlul sanitar-veterinar al produselor din pescuit

Art. 1. — 1. Produsele din pescuit, Ón sensul normelor
sanitare veterinare, sunt toate animalele marine sau de ap„
dulce ori p„r˛i ale acestora, inclusiv icrele lor, excluz‚nd
mamiferele acvatice, broa∫tele sau alte animale acvatice
prev„zute de alte reglement„ri oficiale.

2. Formele de prezentare a produselor din pescuit
pentru valorificare Ón scop alimentar sunt produse

proaspete, produse preparate, produse transformate ∫i
conservele din pe∫te.

a) Formele de comercializare pentru produsele din
pescuit proaspete destinate consumului uman sunt: Ón stare
vie, refrigerate (la temperatura 0ºC p‚n„ la +4ºC) sau
congelate (la temperatura —18ºC; pe timpul transportului se
accept„ o fluctua˛ie ascendent„ de scurt„ durat„ de p‚n„
la 3ºC).



b) Formele de comercializare pentru produsele din
pescuit preparate, destinate consumului uman, sunt:
desolzite, decapitate, eviscerate, jupuite, por˛ionate, filetate.
Produsele din pescuit preparate Ón stare refrigerat„ se
depoziteaz„ la o temperatur„ de la 0ºC p‚n„ la +4ºC, iar
cele Ón stare congelat„, la temperatura de –18ºC, cu o
eventual„ fluctua˛ie ascendent„ de scurt„ durat„ pe timpul
transportului de p‚n„ la 3ºC.

c) Formele de comercializare pentru produsele din
pescuit transformate, destinate consumului uman, sunt:
s„rate, afumate, fierte, pr„jite, deshidratate, blan∫ate,
marinate, Ón recipiente ermetic Ónchise, precum ∫i
refrigerate sau congelate Ón amestec cu alte ingrediente
alimentare (sosuri, o˛et, condimente etc.). Produsele a
c„ror conservabilitate este garantat„ un timp limitat, dup„
aplicarea unui tratament ca: s„rarea, marinarea,
deshidratarea, afumarea, trebuie s„ poarte pe ambalaj o
inscrip˛ie clar„ ∫i vizibil„ care s„ arate condi˛iile de
depozitare, Ón conformitate cu prevederile legale Ón vigoare
privind etichetarea produselor alimentare ∫i reclama
alimentelor.

Art. 2. — Controlul sanitar veterinar al produselor din
pescuit urm„re∫te: provenien˛a, condi˛iile de prelucrare,
transport, depozitare, valorificare ∫i salubritatea produselor
din pescuit.

a) (1) La controlul sanitar veterinar al produselor din
pescuit proaspete se au Ón vedere urm„toarele:

1. Produsele din pescuit proaspete Ón stare vie trebuie
s„ prezinte mi∫c„ri caracteristice de vitalitate, at‚t Ón
bazinele ∫i containerele de expunere pentru desfacere ∫i
cisternele de transport, c‚t mai ales dup„ scoaterea din
ap„. Acestea se vor p„stra Ón bazine special construite, cu
ap„ limpede, la temperatura de +10ºC...+ 15ºC, f„r„
mirosuri str„ine ∫i care nu con˛ine alte substan˛e care pot
pune Ón pericol s„n„tatea consumatorului. Volumul de ap„
din bazine trebuie s„ fie corelat av‚ndu-se Ón vedere
cantitatea ∫i speciile de pe∫ti din bazin. Pentru men˛inerea
concentra˛iei de oxigen, apa din bazin se va reÓnnoi
periodic cu ap„ proasp„t„ ori va fi Ómprosp„tat„ cu aer
sau oxigen prin dispozitive speciale. Bazinele trebuie
cur„˛ate ∫i dezinfectate dup„ fiecare folosire.

2. Produsele din pescuit proaspete Ón stare refrigerat„
trebuie p„strate Ón ambalaje corespunz„toare sub protec˛ia
ghe˛ii alimentare m„run˛ite de maximum 4 cm. Produsele
din pescuit proaspete Ón stare refrigerat„ se conserv„ cu
ghea˛„ m„run˛it„, sub form„ de straturi succesive (un strat
de pe∫te, un strat de ghea˛„). Ini˛ial propor˛ia de ghea˛„
trebuie s„ fie de cel pu˛in 3:1 (trei p„r˛i ghea˛„ ∫i o parte
pe∫te). Œn aceast„ form„ timpul scurs din momentul
pescuitului ∫i p‚n„ la comercializarea efectiv„ va fi de
maximum 48 de ore (Ón sezonul r„coros se poate prelungi
la 72 de ore). Œn momentul v‚nz„rii cantitatea de ghea˛„
nu trebuie s„ scad„ sub 25% din masa total„.

3.1. Produsele din pescuit congelate, cele cu greutate
de peste 3 kg se conserv„ individual, cele mai mici de
3 kg, sub form„ de brichete glazurate, se introduc Ón
ambalaje corespunz„toare, care trebuie s„ poarte o

etichet„ Ón care se specific„ sortimentul, specia, data
congel„rii. Produsele proaspete Ón stare congelat„ se
p„streaz„ Ón camere frigorifice la —18ºC timp de 6 luni, iar
la o temperatur„ de —12ºC se pot p„stra o perioad„ de
10—15 zile.

3.2. Œn cazul Ón care produsele din pescuit dup„
congelare se comercializeaz„ direct pe pia˛„ la o
temperatur„ care nu Ói asigur„ conservabilitatea, pe
ambalaj se va men˛iona clar ∫i vizibil c„ produsul a fost
decongelat, cu respectarea prevederilor oficiale referitoare
la etichetarea ∫i reclama alimentelor.

(2) 1. Gradul de prospe˛ime la produsele din pescuit se
apreciaz„ pe loturi, deschiz‚ndu-se la Ónt‚mplare maximum
10% din ambalajele lotului, dar nu mai pu˛in de
3 ambalaje. Atunci c‚nd exist„ suspiciuni privind gradul de
prospe˛ime, se examineaz„ Óntregul lot.

2. Aprecierea gradului de prospe˛ime se bazeaz„ Ón
primul r‚nd pe examenul organoleptic ∫i ori de c‚te ori
este necesar se va completa cu examenul fizico-chimic,
bacteriologic. Produsele din pescuit congelate trebuie s„
Óntruneasc„ aceia∫i parametri de prospe˛ime ca ∫i
produsele din pescuit Ón stare vie sau refrigerat„.

3. Œn cazul Ón care la controlul organoleptic se constat„
c„ produsele din pescuit sunt improprii pentru consumul
uman, ele se retrag de pe pia˛„ ∫i se denatureaz„ astfel
Ónc‚t s„ nu mai poat„ fi reutilizate pentru consumul uman.

(3) Nu se admit comercializarea direct„ pentru consumul
uman ∫i nici procesarea urm„toarelor produse din pescuit
proaspete:

— produsele care ini˛ial au fost vii ∫i ulterior au murit Ón
ap„;

— produsele introduse Ón ambalaje murdare, deteriorate,
care pot deteriora caracteristicile organoleptice ale acestora
sau care pot transmite substan˛e nocive pentru s„n„tatea
omului;

— produsele la care glazura de ghea˛„ nu este
prezent„ ∫i continu„, are un aspect murdar ∫i este
netransparent„;

— produsele la care se observ„ aglomerarea de ghea˛„
sub form„ de strat gros, compact, Ón partea decliv„ ∫i
nuan˛a ro∫iatic„ a acesteia;

— produsele care au fost decongelate ∫i recongelate;
— produsele care au o consisten˛„ sc„zut„, cu

suprafa˛a murdar„, cu aspect ∫i culoare modificate, cu
zone de deshidratare sau de Óng„lbenire (de oxidare);

— produsele la care, pe sec˛iune, musculatura este de
consisten˛„ moale, alterat„, flasc„ ∫i p„stoas„, se
desprinde foarte u∫or, iar culoarea ∫i mirosul sunt
modificate;

— produsele la care se constat„ prezen˛a de mucegai
la suprafa˛„, sub form„ de colonii circumscrise sau difuze;

— produsele la care, Ón urma controlului vizual, au fost
eviden˛iate forme parazitare, Ón viscere sau la nivelul
musculaturii; pe∫tele Óntreg sau p„r˛ile parazitate din acesta
nu se comercializeaz„ pentru consum uman;
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— produsele care prezint„ leziuni traumatice produse Ón
timpul transportului sau pescuitului (se vor retrage din
consum por˛iunile modificate sau Ón Óntregime);

— produsele care prezint„ modific„ri anatomopatologice
specifice bolilor infec˛ioase ale pe∫tilor (septicemia
hemoragic„ viral„, viremia de prim„var„ a crapului, necroza
hematopoietic„ infec˛ioas„, furunculoza, boala bacterian„ a
rinichiului, yersinioza, necroza pancreatic„ infec˛ioas„,
mixosomiaza etc.); Ón func˛ie de gravitatea ∫i r„sp‚ndirea
leziunilor, precum ∫i de rezultatul examenului fizico-chimic
∫i bacteriologic, pe∫tele sau produsele din pescuit
respective pot fi acceptate Ón consum ori retrase integral
sau par˛ial din consumul uman;

— produsele care prezint„ modific„ri anatomopatologice
produse de tulbur„ri distrofice (periostite, scolioz„, cifoz„,
atrofia maxilarelor sau tumori de diferite origini). Œn acest
caz se vor retrage din consum por˛iunile modificate sau Ón
Óntregime;

— produsele care nu se Óncadreaz„ Ón parametrii de
salubritate impu∫i de legisla˛ia Ón vigoare;

b) Produsele din pescuit preparate se ob˛in Ón unit„˛i
autorizate de autoritatea veterinar„ competent„ din produse
din pescuit proaspete care Óndeplinesc condi˛iile
men˛ionate la lit. a).

Controlul sanitar veterinar al produselor din pescuit
preparate va avea Ón vedere acelea∫i preciz„ri men˛ionate
la alin. (2) ∫i (3).

Suplimentar nu se accept„ pentru comercializare icrele
neprelucrate care:

— sunt congelate, iar brichetele au aspect neuniform,
cu suprafe˛ele ∫i muchiile neregulate, acoperite cu glazur„
groas„ sau discontinu„ de ghea˛„, cu zone netransparente,
murdare, cu zone de deshidratare, îarsuri de congelare“,
sau zone de oxidare;

— nu prezint„ boabele Óntregi, elastice, cu aspect
translucid str„lucitor, de culoare ∫i miros normale, specifice
produsului proasp„t;

— dup„ decongelare boabele nu sunt Óntregi, sunt
murdare, cu consisten˛„ flasc„ sau rigid„, cu resturi de alte
viscere sau impurit„˛i;

— prezint„ forma˛iuni de natur„ parazitar„ Ón masa
boabelor de icre sau mirosuri ∫i gusturi str„ine de r‚nced,
gust de acru, putrefac˛ie, fermenta˛ie, prezen˛a de mucegai.

c) 1. Produsele din pescuit transformate se ob˛in Ón
unit„˛i autorizate de autoritatea veterinar„ competent„ din
produse din pescuit proaspete sau preparate care
Óndeplinesc condi˛iile men˛ionate la lit. a) ∫i b).

2. Produsele din pescuit transformate prin s„rare trebuie
s„ fie retrase din consumul uman dac„ Ón urma controlului
sanitar veterinar se constat„ c„:

— nu sunt curate, nu au culoarea caracteristic„ speciei,
sunt Óng„lbenite. Abdomenul acestora nu este de
consisten˛„ tare ∫i elastic„, branhiile nu sunt curate, iar la
ap„sarea pe operculi s„ exprime lichid sangvinolent, ochii
sunt deteriora˛i; la pe∫tele Óntreg se admit leziuni sau
rupturi la 5% din exemplare dintr-un ambalaj; la pe∫tele

marin de dimensiuni reduse se admite p‚n„ la 20% din
exemplare cu rupturi sau jupuituri ale pielii;

— musculatura nu este de consisten˛„ ferm„ sau nu
este bine fixat„ de oase, prezen˛a de s‚nge netransformat
Ón jurul coloanei vertebrale, gr„simea cu semne de oxidare
(r‚ncezire). Œn situa˛ii de excep˛ie, la pe∫tele marin de
dimensiuni reduse, cu con˛inut mare de gr„sime, se poate
accepta o u∫oar„ Óng„lbenire a gr„simii subcutanate, cu
condi˛ia ca gr„simea muscular„ s„ nu prezinte modific„ri;

— pe sec˛iune, musculatura prezint„ forma˛iuni
parazitare, insecte Ón orice stadiu de dezvoltare;

— la pe∫tele marin de dimensiuni reduse, s„rat,
exemplarele sunt Ón propor˛ie de peste 20% rupte, prezint„
jupuituri ale pielii, cu suprafa˛a murdar„ ∫i culoarea
modificat„. La pe∫tele mic de ap„ dulce conservat prin
s„rare uscat„, propor˛ia exemplarelor cu deteriorarea
integrit„˛ii nu va dep„∫i 5%;

— la care se constat„ miros ∫i gust de r‚nced, gust de
acru, putrefac˛ie, fermenta˛ie, prezen˛„ de mucegai;

— saramura nu este curat„, prezint„ flocoane Ón
suspensie, cu depunere de sediment abundent, cu spum„
sau aspect filant ∫i nu prezint„ mirosul ∫i gustul
caracteristice, pl„cute, specifice produsului;

— Ónro∫irea pronun˛at„ a musculaturii, asem„n„toare cu
fuxina, produs„ de bacterii specifice;

— Óng„lbenirea musculaturii sau a gr„simii, consecin˛„
a oxid„rii;

— la pe∫tele Óntreg s„rat viscerele nu sunt Óntregi ∫i nu
sunt bine individualizate sau sunt transformate Ón mas„
inform„ cu aspect de magm„;

— icrele s„rate sunt murdare, ambalate necorespunz„tor
Ón ambalaje deteriorate, care prezint„ scurgeri de con˛inut,
care nu au Ónscris„ data fabrica˛iei ∫i/sau termenul de
valabilitate ∫i care sunt p„strate necorespunz„tor la alt„
temperatur„ dec‚t cea cuprins„ Óntre 0ºC p‚n„ la +4ºC;

— icrele prezint„ boabe sparte, neindividualizate, de
m„rime neuniform„, cu aspect mat, cu aspectul de mas„
neuniform„, casante, neelastice, cu separare de lichid, cu
resturi de membrane ovariene, solzi, oase, resturi de
viscere sau alte impurit„˛i;

— icrele care prezint„ forma˛iuni de natur„ parazitar„
sau mirosuri str„ine de r‚nced, gust de acru, putrefac˛ie,
fermenta˛ie, prezen˛„ de mucegai;

— nu se Óncadreaz„ Ón parametrii de salubritate impu∫i
de legisla˛ia Ón vigoare;

— prezint„ ambalaje necorespunz„toare, neetichetate
sau etichetate necorespunz„tor cu etichete care prezint„
∫ters„turi, modific„ri sau complet„ri ale informa˛iilor Ónscrise
sau care nu prezint„ toate informa˛iile conform
reglement„rilor Ón vigoare.

3. Produsele din pescuit transformate prin afumare
trebuie s„ fie retrase din consumul uman dac„ Ón urma
controlului sanitar veterinar se constat„ c„:

— nu sunt curate, zv‚ntate, prezint„ rupturi sau cristale
de sare exsudat„ Ón cantitate mare. Se admite ca 5% din
produse s„ prezinte mici rupturi ale pielii, peretelui
abdominal sau musculaturii;

MONITORUL OFICIAL AL ROM¬NIEI, PARTEA I, Nr. 94/28.I.20054



— sunt transformate prin afumare ∫i au fost ob˛inute din
produse eviscerate care prezint„ resturi de viscere sau
urme de s‚nge;

— nu prezint„ suprafa˛a cutanat„ ∫i cea muscular„ de
culoare galben„ aurie specific„ de afumare uniform„.
Pentru produsele din pescuit transformate prin afumare la
cald, musculatura va fi suculent„ ∫i fraged„, desprinz‚n-
du-se u∫or de pe oase. Pentru produsele din pescuit
transformate prin afumare la rece, musculatura este ferm„
∫i se desprinde relativ greu de pe oase;

— nu prezint„ mirosul ∫i gustul caracteristice de pe∫te
afumat ∫i prezint„ miros sau gust particular (r‚nced, acru,
de putrefac˛ie sau de fermenta˛ie acid„, de mucegai, amar
etc.);

— nu se Óncadreaz„ Ón parametrii de salubritate impu∫i
de legisla˛ia Ón vigoare;

— este prezent„ Óng„lbenirea musculaturii sau a
gr„simii, consecin˛„ a oxid„rii;

— prezint„ ambalaje necorespunz„toare, neetichetate
sau etichetate necorespunz„tor cu etichete care prezint„
∫ters„turi, modific„ri sau complet„ri ale informa˛iilor Ónscrise
sau care nu prezint„ toate informa˛iile conform
reglement„rilor Ón vigoare.

d) Produsele din pescuit introduse Ón recipiente ermetic
Ónchise trebuie s„ fie retrase din consumul uman dac„ Ón
urma controlului sanitar veterinar se constat„ c„:

— recipientele nu sunt Ónchise etan∫, prezint„
deformarea capacelor, cu semne de bombaj sau cu
scurgere de con˛inut, lovituri sau Ónfund„ri ale tablei Ón
special Ón zona fal˛ului, pete de rugin„, sunt incorect ∫i
vizibil ∫tan˛ate, litografiate sau etichetate;

— Ón con˛inutul lor sunt aripioare, solzi, resturi de
viscere sau cheaguri de s‚nge;

— la interior, lacul este discontinuu, neaderent la tabl„,
prezint„ zone de exfoliere sau de corodare a tablei, urme
de exudare a masei de etan∫are din fal˛;

— nu se Óncadreaz„ Ón parametrii de salubritate impu∫i
de legisla˛ia Ón vigoare.

e) Controlul produselor din pescuit transformate, care au
fost ob˛inute prin fierbere, pr„jire, deshidratare sau prin alte
procedee, precum ∫i al produselor refrigerate ori congelate,
asociate sau nu cu alte ingrediente alimentare, va urm„ri
depistarea modific„rilor Ón conformitate cu prevederile
prezentului articol ∫i ale art. 3, av‚nd Ón vedere tehnologia
de fabrica˛ie a acestora.

f) Este interzis„ comercializarea direct„ c„tre
consumatorul final a c„rnii de pe∫te recuperate mecanic.

Art. 3. — Comercializarea direct„ c„tre consumatorul
final a produselor din pescuit se face numai Ón unit„˛i ∫i
spa˛ii supuse autoriz„rii ∫i controlului de c„tre autoritatea
sanitar„ veterinar„ competent„.

1. Unit„˛ile ∫i spa˛iile autorizate pentru desfacerea
produselor din pescuit trebuie s„ Óndeplineasc„ urm„toarele
condi˛ii:

a) s„ fie acoperite ∫i s„ aib„ pere˛ii u∫or de cur„˛at,
pardoseala s„ fie construit„ din material rezistent,
impermeabil ∫i u∫or lavabil, prev„zut„ cu un sistem care

s„ permit„ scurgerea cu u∫urin˛„ a apei ∫i s„ dispun„ de
un dispozitiv pentru evacuarea igienic„ a apelor reziduale;

b) s„ fie dotate cu instala˛ii sanitare, cu un num„r
suficient de sp„l„toare de m‚ini dotate corespunz„tor ∫i
toalete cu ap„ curent„;

c) s„ fie dotate cu sisteme de iluminat corespunz„toare,
care s„ faciliteze controlul produselor;

d) s„ aib„ Ón dotare dulapuri frigorifice, congelatoare ∫i
vitrine frigorifice, pentru p„strare ∫i expunere spre
comercializare a pe∫telui la o temperatur„ de p‚n„ la
+4ºC;

e) s„ fie dotate cu bazine pentru p„strarea pe∫telui viu
∫i a celui refrigerat (cu ghea˛„), confec˛ionate din materiale
corespunz„toare, care vor fi prev„zute cu facilit„˛i pentru
evacuarea apei;

f) s„ dispun„ de recipiente speciale, Ónchise etan∫,
confec˛ionate din materiale rezistente la coroziune,
destinate colect„rii produselor din pescuit improprii
consumului uman.

2. Prin aceste unit„˛i se pot comercializa ∫i
gasteropode, crustacee ∫i pui de balt„.

Art. 4. — Expunerea ∫i comercializarea produselor din
pescuit Ón unit„˛ile sau spa˛iile supuse controlului ∫i
supravegherii sanitare veterinare se vor realiza Ón
urm„toarele condi˛ii:

a) produsele din pescuit proaspete Ón stare vie se
expun ∫i se comercializeaz„ Ón bazine cu ap„ curent„,
special amenajate Ón acest scop, numai Ón unit„˛i autorizate
supuse controlului sanitar veterinar;

b) produsele din pescuit Ón stare refrigerat„ sau
congelat„ se vor expune Ón cantit„˛i mici pe suprafe˛e
igienizabile special destinate acestui scop, numai Ón vitrin„
frigorific„.

Este interzis„ expunerea produselor din pescuit,
congelate sub form„ de blocuri, brichete etc., pe mese, pe
vitrine sau Ón vitrine Ón exteriorul unit„˛ii, Ón t„vi, ligheane
sau alte vase, la o temperatur„ necorespunz„toare. De
asemenea, este interzis„ expunerea produselor din pescuit
Ón stare refrigerat„ Ón l„zi sau bazine f„r„ ghea˛„, chiar
c‚nd aceast„ expunere este de scurt„ durat„;

c) produsele din pescuit transformate, s„rate sau
afumate la rece, trebuie expuse pe platouri Ón vitrinele
frigorifice;

d) produsele din pescuit transformate, afumate la cald
sau marinate, ambalate corespunz„tor, trebuie expuse spre
v‚nzare numai Ón vitrine frigorifice, la o temperatur„ de
la 0ºC p‚n„ la 8ºC;

e) conservele de pe∫te se vor expune pentru
comercializare Ón rafturi la temperatura camerei ∫i vor fi
ferite de umezeal„.

Art. 5. — Sunt interzise urm„toarele opera˛iuni:
— comercializarea produselor din pescuit Ón afara

spa˛iului cl„dit (Ón fa˛a magazinului, pe c„rucioare,
platforme etc.) al unit„˛ilor supuse controlului ∫i
supravegherii sanitare veterinare;

— comercializarea altor produse de origine animal„ sau
vegetal„, indiferent de felul ambalajului, Ón unit„˛ile sau
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spa˛iile special amenajate pentru comercializarea produselor
din pescuit;

— folosirea alternativ„ a personalului de la unit„˛ile sau
spa˛iile specializate pentru comercializarea produselor din
pescuit la unit„˛ile sau spa˛iile pentru comercializarea altor
produse alimentare;

— folosirea ghe˛ii produse din apa nepotabil„ pentru
p„strarea produselor din pescuit Ón stare refrigerat„ Ón
unit„˛ile de desfacere;

— recondi˛ionarea produselor din pescuit cu modific„ri
organoleptice;

— dirijarea produselor din pescuit cu modific„ri
organoleptice la unit„˛ile de fabrica˛ie sau la alte unit„˛i
pentru recondi˛ionare, prelucrare sau valorificare.

Art. 6. — Personalul responsabil din unit„˛ile Ón care se
comercializeaz„ produse din pescuit are urm„toarele
obliga˛ii:

a) s„ asigure depozitarea ∫i expunerea pentru
comercializare a produselor din pescuit Ón condi˛iile
prev„zute de prezenta norm„ sanitar„ veterinar„;

b) s„ opreasc„ de la comercializare produsele din
pescuit cu modific„ri organoleptice. Œn acest caz, va anun˛a
de urgen˛„ medicul veterinar oficial, care va dispune
m„suri privind destina˛ia produsului;

c) s„ opreasc„ de la comercializare produsele din
pescuit cu termenul de valabilitate dep„∫it;

d) s„ asigure Ón permanen˛„ evacuarea ambalajelor din
unitate, pe m„sur„ ce acestea sunt golite, ∫i depozitarea
lor Ón afara spa˛iului de comercializare ∫i de p„strare a
produselor din pescuit;

e) s„ men˛in„ Ón permanen˛„ Ón unitate o stare de
igien„ corespunz„toare prin cur„˛enie mecanic„, sp„lare
zilnic„ ∫i dezinfec˛ie periodic„ a spa˛iului ∫i a
echipamentelor utilizate.

II. Controlul sanitar veterinar al crustaceelor,

molu∫telor, gasteropodelor  ∫i batracienilor

Art. 7. — Crustaceele, molu∫tele, gasteropodele ∫i
batracienii admi∫i pentru consum uman se pot valorifica
prin unit„˛ile specializate pentru comercializarea  produselor
din pescuit sau Ón spa˛iile amenajate, numai dup„ ce au
fost supuse controlului sanitar veterinar.

Controlul sanitar veterinar al crustaceelor, molu∫telor,
gasteropodelor ∫i batracienilor urm„re∫te: provenien˛a,
condi˛iile de prelucrare, transport, depozitare, valorificare ∫i
salubritatea acestora.

Art. 8. — 1. Crustaceele (raci, homari, languste etc.) se
prelucreaz„ sau se comercializeaz„ Ón stare vie, iar homarul
∫i langusta se pot comercializa ∫i Ón stare congelat„.

2. Œn  cazul prelucr„rii sub form„ de cozi, prin
congelare sau saramurare, acestea trebuie s„ fie Óntregi,
cu aspect curbat, dovad„ c„ exemplarele au fost introduse
la fiert Ón stare vie. De asemenea, fiecare bucat„ trebuie
s„ prezinte urma inciziei dorsale prin care s-a scos
intestinul. Suprafa˛a trebuie s„ fie curat„, de culoare
ro∫iatic„, mai pronun˛at„ Ón regiunea dorsal„.

3. Consisten˛a musculaturii trebuie s„ fie ferm„ ∫i
elastic„, compact„, iar pe sec˛iune, de culoare alb„.

4. Mirosul ∫i gustul trebuie s„ fie pl„cute, specifice
produsului proasp„t ∫i tipului de conservare (congelat sau
Ón saramur„). Œn cazul conserv„rii Ón saramur„, faza lichid„
trebuie s„ fie curat„, limpede sau u∫or opalescent„, f„r„
spum„, flocoane Ón suspensie sau cu depunere de
sediment abundent, f„r„ aspect filant sau modific„ri de
miros ∫i de gust.

5. Œn cazul Ón care homarul sau langusta este
conservat„ prin congelare, dup„ decongelare musculatura
cozii scoas„ din carapace trebuie s„ fie ferm„ ∫i elastic„,
suculent„, de culoare alb„ cu nuan˛„ cenu∫iu-alb„struie, iar
mirosul normal, f„r„ modific„ri.

a) Racii vii se vor p„stra ∫i expune la comercializare
numai Ón interiorul unit„˛ilor. Este interzis„ comercializarea
racilor mor˛i ∫i a celor cu mi∫c„ri slabe, agonice.

b) Racii se pot valorifica ∫i sub form„ de cozi de raci
congelate, cozi de raci Ón saramur„ sau Ón suc propriu ori
cle∫ti de raci Ón saramur„ — p„stra˛i ∫i expu∫i la
comercializare sub protec˛ia frigului.

Racii, homarii ∫i langustele se pot valorifica ∫i sub
form„ de conserve sau preparate speciale, fabricate dup„
un procedeu autorizat.

c) Œn unit„˛ile de alimenta˛ie public„ racii vor fi
valorifica˛i numai fier˛i.

d) Racii, indiferent de forma de prezentare, sunt admi∫i
pentru consum dac„ sunt salubri ∫i nu prezint„ modific„ri
organoleptice.

e) Controlul sanitar veterinar efectuat Ón unit„˛ile de
valorificare ∫i consum se face Ón func˛ie de modul de
prezentare pentru valorificare.

La racii vii se urm„re∫te viabilitatea lor, observ‚ndu-se
mi∫c„rile cozii ∫i ale membrelor.

La racii fier˛i Óntregi se controleaz„ aspectul ∫i culoarea
carapacei, aspectul, culoarea, consisten˛a, mirosul ∫i gustul
musculaturii, care trebuie s„ fie caracteristice crustaceelor.

La cozile de raci congelate sau Ón saramur„ se
controleaz„ dac„ aspectul este curbat, semn caracteristic
al fierberii racilor Ón stare vie; suprafa˛a lor este de culoare
ro∫iatic„, mai pronun˛at„ pe partea dorsal„; pe sec˛iune
musculatura este suculent„, de culoare alb„ sau slab
nuan˛at„ ro∫u.

Conservele din cozi de raci, langust„ ∫i homari trebuie
s„ fie ermetic Ónchise, f„r„ bombaje, turtiri, Ónfund„ri sau
pete de rugin„, s„ aib„ imprimat„ pe capac ∫tan˛a cu
sortimentul ∫i data fabrica˛iei; la interior, cutia nu trebuie s„
aib„ pete negre sau de corodare.

f) Nu se admit Ón consum:
— racii mor˛i ∫i racii Ón stare agonic„;
— racii fier˛i care au modific„ri organoleptice ∫i semne

de alterare;
— cozile de raci, homari ∫i languste, congelate sau Ón

saramur„, cu modific„ri organoleptice de alterare;
— conservele de cozi de raci, homari ∫i languste, care

au defecte de ermeticitate, pete de rugin„, bombaje,
semne de alterare etc;

— crustaceele care nu se Óncadreaz„ Ón parametrii de
salubritate prev„zu˛i de legisla˛ia Ón vigoare.
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Art. 9. — Molu∫tele ∫i gasteropodele (scoici, midii,
stridii, melci) comestibile se proceseaz„ sau se
comercializeaz„ ca atare, numai Ón stare vie.

1. Melcii care prezint„ deschiderea cochiliei la baz„ f„r„
mucus ∫i cu miros de putrefac˛ie se scot din consum.

2. Nu se admite Ón consum carnea de melc care
prezint„ impurit„˛i, mirosuri str„ine de r‚nced, acru,
fermentat, por˛iuni de cochilie sau hepatopancreasul
neÓndep„rtat Ón totalitate.

3. Scoicile, midiile ∫i stridiile ale c„ror valve sunt
deschise ∫i nu se Ónchid repede sau r„m‚n deschise la
atingere se scot din consum, fiind considerate Ón agonie
sau moarte.

4. Carnea molu∫telor se poate valorifica ∫i congelat„
sub form„ de brichete.

5. La controlul sanitar veterinar al molu∫telor ∫i c„rnii
ob˛inute de la acestea se vor observa:

— modul de Ónchidere a cochiliilor ∫i valvelor,
elimin‚ndu-se din consum cele care sunt moarte, Ón stare
de agonie sau care prezint„ mirosuri str„ine ori din care
este eliminat un lichid negricios, tulbure, cu miros
resping„tor;

— s„ aib„ culoare brun-ro∫cat-Ónchis, cu miros specific;
— se elimin„ din consum molu∫tele ∫i gasteropodele

care nu se Óncadreaz„ Ón parametrii fizico-chimici stabili˛i la
art. 2 alin. (2).

Art. 10. — De la batracieni se valorific„ numai
membrele posterioare, sec˛ionate la nivelul centurii pelviene
∫i articula˛iei tarsiene, dup„ jupuirea prealabil„ de piele.
Speciile de batracieni admise Ón consum sunt: Rana
esculenta ∫i Rana ridibunda. Valorificarea acestor produse
se face sub form„ de brichete congelate.

a) Prin controlul sanitar veterinar se urm„re∫te
verificarea salubrit„˛ii produsului prin apreciere
organoleptic„, completat„ atunci c‚nd este cazul cu
examen fizico-chimic, microbiologic sau pentru depistarea
reziduurilor.

Brichetele de pulpe de broasc„ trebuie s„ fie cu
conturul regulat, glazura uniform„ ∫i continu„, f„r„ arsuri
de congelare sau zone de deshidratare.

Pulpele, dup„ decongelare, trebuie s„ aib„ suprafa˛a
curat„, umed„, nelipicioas„ ∫i f„r„ Ónnegrirea suprafe˛elor
osoase articulare. Musculatura trebuie s„ fie ferm„ ∫i
elastic„, suculent„, f„r„ Óns„ a exprima lichid la presare
moderat„, de culoare alb-g„lbuie sau alb-roz„, uneori cu
slab„ nuan˛„ cenu∫ie.

b) La valorificarea batracienilor sunt interzise:
— ob˛inerea pulpelor de la broa∫tele moarte;
— punerea Ón consum a pulpelor de broasc„ la care se

constat„ modific„ri de consisten˛„, culoare pronun˛at„
cenu∫ie, Ónnegrirea oaselor sau suprafe˛elor articulare,
miros de putrefac˛ie sau mucegai ori care prezint„
forma˛iuni parazitare Ón musculatur„.
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AUTORITATEA NAfiIONAL√ SANITAR√ VETERINAR√ ™I PENTRU SIGURANfiA ALIMENTELOR

O R D I N  

pentru aprobarea Normei sanitare veterinare ∫i pentru siguran˛a alimentelor 

referitoare la importul de carne proasp„t„ Ón Rom‚nia din Óntreprinderi autorizate 

pentru export din Republica Federal„ Iugoslavia

Œn temeiul art. 10 lit. b) din Ordonan˛a Guvernului nr. 42/2004 privind organizarea activit„˛ii sanitare veterinare ∫i
pentru siguran˛a alimentelor, aprobat„ ∫i modificat„ prin Legea nr. 215/2004,

v„z‚nd Referatul de aprobare nr. 23.837 din 10 decembrie 2004, Óntocmit de Direc˛ia general„ siguran˛a
alimentelor din structura Autorit„˛ii Na˛ionale Sanitare Veterinare ∫i pentru Siguran˛a Alimentelor,

pre∫edintele Autorit„˛ii Na˛ionale Sanitare Veterinare ∫i pentru Siguran˛a Alimentelor emite urm„torul ordin:

Art. 1. — Se aprob„ Norma sanitar„ veterinar„ ∫i
pentru siguran˛a alimentelor referitoare la importul de carne
proasp„t„ Ón Rom‚nia din Óntreprinderi autorizate pentru
export din Republica Federal„ Iugoslavia, prev„zut„ Ón
anexa care face parte integrant„ din prezentul ordin.

Art. 2. — Autoritatea Na˛ional„ Sanitar„ Veterinar„ ∫i
pentru Siguran˛a Alimentelor, institutele veterinare centrale
∫i direc˛iile sanitare veterinare ∫i pentru siguran˛a
alimentelor jude˛ene ∫i a municipiului Bucure∫ti vor duce la
Óndeplinire prevederile prezentului ordin.

Art. 3. — Prezentul ordin constituie transpunerea oficial„

a Deciziei Comisiei 1998/8/CE privind listele de Óntreprinderi

din Republica Federal„ Iugoslavia, publicat„ Ón Jurnalul

Oficial al Comunit„˛ilor Europene (JOCE) nr. L 2 din

6 ianuarie 1998, pag. 12.

Art. 4. — Prezentul ordin va fi publicat Ón Monitorul

Oficial al Rom‚niei, Partea I, ∫i va intra Ón vigoare la

15 zile de la publicare.

Pre∫edintele Autorit„˛ii Na˛ionale Sanitare Veterinare ∫i pentru Siguran˛a Alimentelor,
Liviu Harbuz

Bucure∫ti, 16 decembrie 2004.
Nr. 134.



ANEX√
NORM√ SANITAR√ VETERINAR√ ™I PENTRU SIGURANfiA ALIMENTELOR

referitoare la importul de carne proasp„t„ Ón Rom‚nia din Óntreprinderi autorizate pentru export
din Republica Federal„ Iugoslavia
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Art. 1. — (1) Autoritatea Na˛ional„ Sanitar„ Veterinar„
∫i pentru Siguran˛a Alimentelor autorizeaz„ Óntreprinderi din
Republica Federal„ Iugoslavia pentru activit„˛i de import de
carne proasp„t„ Ón Rom‚nia, Ón conformitate cu art. 2.

(2) Activit„˛ile de import de carne proasp„t„ din
Óntreprinderile la care se refer„ alin. (1) r„m‚n supuse
prevederilor na˛ionale transpuse din legisla˛ia comunitar„,
stabilite deja prin alte acte normative, ∫i Ón special cele
referitoare la protec˛ia s„n„t„˛ii publice.

Art. 2. — Importul Ón Rom‚nia de carne proasp„t„ din
Republica Federal„ Iugoslavia va fi autorizat numai din
Óntreprinderi ce se afl„ pe lista oficial„ Óntocmit„ de
Comisia European„ ∫i publicat„ Ón Jurnalul Oficial al
Comunit„˛ilor Europene.

Art. 3. — (1) Autoritatea Na˛ional„ Sanitar„ Veterinar„
∫i pentru Siguran˛a Alimentelor poate pune Ón aplicare acte
normative, reglement„ri ∫i prevederi administrative necesare
pentru conformarea cu prezenta norm„ sanitar„ veterinar„
∫i pentru siguran˛a alimentelor, le va transmite Comisiei
Europene, prin intermediul Ministerului Integr„rii Europene
∫i al Misiunii Rom‚niei pe l‚ng„ Uniunea European„,
Ómpreun„ cu tabelele de concordan˛„, Ón vederea evalu„rii

conformit„˛ii transpunerii legislative, ∫i va stabili m„surile
necesare pentru implementarea corect„ ∫i la timp a
prevederilor prezentei norme sanitare veterinare ∫i pentru
siguran˛a alimentelor.

(2) Atunci c‚nd Autoritatea Na˛ional„ Sanitar„ Veterinar„
∫i pentru Siguran˛a Alimentelor adopt„ cele men˛ionate la
alin. (1) trebuie s„ fac„ o referire expres„ la prezenta
norm„ sanitar„ veterinar„ ∫i pentru siguran˛a alimentelor.
Procedura privind realizarea referirii men˛ionate r„m‚ne Ón
responsabilitatea Autorit„˛ii Na˛ionale Sanitare Veterinare ∫i
pentru Siguran˛a Alimentelor.

(3) Autoritatea Na˛ional„ Sanitar„ Veterinar„ ∫i pentru
Siguran˛a Alimentelor va lua m„surile necesare ∫i va
sanc˛iona, potrivit legii, orice Ónc„lcare a prevederilor
prezentei norme sanitare veterinare ∫i pentru siguran˛a
alimentelor. De asemenea, va facilita Óntocmirea
documentelor necesare pentru sanc˛ionarea Ónc„lc„rii
legisla˛iei veterinare ∫i pentru siguran˛a alimentelor ce
constituie infrac˛iuni.

(4) Prezenta norm„ sanitar„ veterinar„ ∫i pentru
siguran˛a alimentelor constituie transpunerea oficial„ a
Deciziei Comisiei 1998/8/CE.
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