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HOTARARE
privind aprobarea Normelor de igiena a produselor alimentare

In temeiul art. 107 din Constitutie si al art. 37 alin. (1) din Ordonanta de urgentd a Guvernului nr. 97/2001 privind
reglementarea productiei, circulatiei si comercializarii alimentelor, aprobata cu modificari si completari prin Legea

nr. 57/2002,

Guvernul Romaniei adopta prezenta hotaréare.

Art. 1. — Se aproba Normele de igiena a produselor
alimentare, prevazute in anexa care face parte integranta
din prezenta hotarare.

Art. 2. — Pentru unele categorii de produse alimentare
dintre cele prevazute in anexa se aplica norme microbiolo-
gice emise de Ministerul Sanatatii si Familiei.

Art. 3. — Autoritatile competente din cadrul Ministerului
Sanatatii si Familiei si al Ministerului Agriculturii, Alimentatiei
si Padurilor, precum si Autoritatea Nationalda pentru
Protectia Consumatorilor vor controla modul de indeplinire
a prevederilor prezentei hotarari de catre persoanele

juridice si fizice autorizate care produc, ambaleaza, depozi-
teaza, transporta sau comercializeaza alimente.

Art. 4. — Pe data intrarii in vigoare a prezentei hotaréari
se abroga art. 6 alin. (1), art. 7 alin. (1) si (2), art. 8
alin. (1) si (2), art. 10 alin. (2), art. 11 alin. (1), (2) si (5),
art. 13 alin. (1), art. 15 alin. (1), art. 21 alin. (1), art. 22,
art. 29 alin. (1) si (2), art. 40, art. 41 alin. (2) si (3),
art. 49, art. 70, art. 71, art. 85, art. 87 lit. a), art. 88, pre-
cum si alin. 4 al cap. VIII ,Dispozitii finale” din Normele de
igiena privind productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea,
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transportul si desfacerea alimentelor, aprobate prin Ordinul
ministrului sanatatii nr. 976/1998, publicat in Monitorul
Oficial al Romaniei, Partea I, nr. 268 din 11 iunie 1999.

Art. 5. — Prezenta hotarare va intra in vigoare la
180 de zile de la data publicarii in Monitorul Oficial al
Romaniei, Partea |I.

PRIM-MINISTRU
ADRIAN NASTASE

Bucuresti, 24 octombrie 2002.

Contrasemneaza:
Ministrul sanatatii si familiei,
Daniela Bartos
Ministrul agriculturii, alimentatiei si padurilor,
llie Sarbu

Presedintele Autoritatii Nationale

pentru Protectia Consumatorilor,
Rovana Plumb,
secretar de stat

ANEXA

NORME DE IGIENA A PRODUSELOR ALIMENTARE

Nr. 1.198.
CAPITOLUL |
Dispozitii generale
Art. 1. — Obiectul prezentelor norme de igiena a produ-

selor alimentare, denumite in continuare norme, se refera
la regulile generale de igiena a produselor alimentare si la
procedurile de verificare a respectarii acestor reguli.

Art. 2. — Pentru aplicarea prezentelor norme termenii Si
expresiile de mai jos au urmatoarele semnificatii:

a) alimente — produse in stare naturala sau prelucrate,
destinate consumului uman, inclusiv apa mineralda si guma
de mestecat, din care se exclud tutunul, produsele medici-
nale si substantele narcotice si psihotrope;

b) alimentele conforme regulilor de salubritate — alimen-
tele proprii consumului uman, din punctul de vedere al

igienei;
c) igiena produselor alimentare, denumita in continuare
igiena — toate masurile necesare pentru garantarea

securitatii si salubritatii produselor alimentare, care acopera
toate etapele ulterioare productiei primare, incluzand recol-
tarea, sacrificarea si mulsul, adica cele din cursul pregatirii,
prelucrarii, fabricatiei, ambalarii, depozitarii, transportului,
distributiei, manipularii, vanzarii sau punerii la dispozitia
consumatorului;

d) sector alimentar — orice unitate profit sau nonprofit
care exercita una ori toate activitatile urmatoare: preparare,
prelucrare, fabricare, ambalare, depozitare, transport,
distributie, manipulare, comercializare, punere la dispozitia
consumatorilor;

e) spatii alimentare — componente ale unei unitati in
care se efectueaza una sau mai multe operatiuni de pre-
parare, prelucrare, fabricare, ambalare, depozitare, trans-
port, distributie, manipulare, comercializare, punere la
dispozitia consumatorului a produselor alimentare.

CAPITOLUL 1l
Conditii generale de igiena a produselor alimentare

Art. 3. — Prepararea, prelucrarea, fabricarea, ambalarea,
depozitarea, transportul, distributia, manipularea, comerciali-
zarea Si punerea la dispozitia consumatorilor a produselor
alimentare trebuie sa se desfasoare in conditii igienice.

Art. 4. — Unitatile din sectorul alimentar trebuie sa iden-
tifice activitatile care sunt determinante pentru securitatea
alimentara si trebuie sa garanteze ca procedurile de secu-
ritate corespunzatoare sunt stabilite, implementate,
mentinute si revizuite pe baza principiilor utilizate in

sistemul de analiza a riscurilor si punctelor critice de con-
trol, abreviat HACCP:

a) analiza riscurilor alimentare potentiale ale unei
operatiuni din cadrul activitatii unei unitati din sectorul ali-
mentar;

b) identificarea punctelor din cadrul acestor operatiuni
unde pot aparea riscuri alimentare;

c) stabilirea punctelor identificate ca fiind critice pentru
securitatea alimentelor, denumite puncte critice;

d) identificarea si implementarea procedurilor de control
efective si de monitorizare in aceste puncte;

e) revizia periodica si ori de cate ori apare o modificare
in sectorul alimentar a analizei riscurilor alimentare, a punc-
telor critice si a procedurilor de monitorizare.

Art. 5. — Unitatile din sectorul alimentar trebuie sa res-
pecte regulile de igiena prevazute in prezentele norme.
Art. 6. — (1) Autoritatile competente incurajeaza elabo-

rarea unor ghiduri de buna practica a igienei, care pot fi
utilizate voluntar de unitatile din sectorul alimentar drept
ghid pentru respectarea prevederilor art. 3, 4 si 5.

(2) Ghidurile prevazute la alin. (1) sunt elaborate de
sectoarele din domeniul alimentar si de reprezentantii altor
parti interesate, cum ar fi autoritatile in domeniu si aso-
ciatile de consumatori, dupa consultarea grupurilor ale
caror interese risca sa fie atinse intr-un mod sensibil, inclu-
siv a autoritatilor competente.

(3) La elaborarea ghidurilor de buna practica a igienei
trebuie sa fie luate in considerare, dupa caz, principiile
generale de igiena alimentard, codurile recomandate si uti-
lizate pe scara mondiala in domeniul igienei, principiile
generale de igiena alimentara din Codex alimentarius.

(4) Ghidurile de buna practica a igienei sunt avizate de
institutii desemnate de Ministerul Sanatatii si Familiei si de
Ministerul Agriculturii, Alimentatiei si Padurilor.

Art. 7. — (1) Autoritatile competente efectueaza con-
troale pentru a se asigura de respectarea prevederilor
art. 3 si, acolo unde este cazul, a prevederilor art. 5.

(2) In cadrul controalelor efectuate de autoritatile com-
petente trebuie sa se tina seama de ghidurile pentru o
buna practicd a igienei, avizate de Ministerul Sanatatii si
Familiei si de Ministerul Agriculturii, Alimentatiei si Padurilor,
in situatia in care acestea exista.

(3) Controalele prevazute la alin. (1) trebuie sa cuprinda
o evaluare generald a riscurilor potentiale in domeniul
securitatii alimentelor, asociate activitatilor respectivului sec-
tor alimentar, acordandu-se o atentie deosebita punctelor
critice identificate de sectorul alimentar, pentru a se estima
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daca se efectueaza in mod corespunzator operatiunile de
monitorizare si verificare.

(4) Inspectia tuturor spatiilor alimentare trebuie sa fie
efectuatd cu o frecventa corespunzatoare riscului asociat
cu locul respectiv.

(5) Autoritatile competente trebuie sa se asigure ca asu-
pra produselor alimentare importate se efectueaza un con-
trol in conformitate cu reglementarile legale in vigoare
pentru respectarea prevederilor art. 3, 4 si 5 si ale norme-
lor microbiologice emise de Ministerul S&natatii si Familiei.

(6) In cazul in care se constata ca nerespectarea pre-
vederilor prezentelor norme ar putea determina aparitia
unor riscuri legate de securitatea sau salubritatea alimente-
lor, autoritatile competente vor aplica masuri care se pot
extinde pana la retragerea si/sau distrugerea produselor
alimentare sau la inchiderea intregii unitati ori doar a unei
parti din aceasta pe durata corespunzatoare remedierii defi-
cientelor constatate.

(7) In vederea determinarii riscurilor legate de securita-
tea produselor alimentare sau de salubritatea acestora se
tine seama de natura produselor alimentare, de modul in
care acestea sunt manipulate si ambalate, de conditiile in
care sunt depozitate si prezentate si de orice interventie la
care sunt supuse inainte de livrarea lor catre consumatori.

(8) Orice persoana fizica sau juridica supusa controlului
efectuat de autoritatile competente are, in conditiile legii,
dreptul la contestarea masurilor aplicate conform prevederi-
lor legale in vigoare.

Art. 8. — In cazul in care pe teritoriul unei tari terte
apare o problema de igiena care constituie un risc grav
pentru sanatatea publica, sunt aplicate, in functie de gravi-
tatea situatiei, urmatoarele masuri imediate:

a) suspendarea importurilor provenite din toata tara sau
dintr-o regiune a acesteia si, dupa caz, din tara terta de
tranzit;

b) stabilirea unor conditii speciale pentru produsele ali-
mentare provenite din tara implicata sau dintr-o regiune a
acesteia;

c) initierea si aplicarea, in conditiile legii, a unor masuri
temporare de protectie privind produsele alimentare in
cauza.

CAPITOLUL Il
Norme generale de igiena pentru spatiile alimentare
Art. 9. — Expresia dupa caz este utilizata in aceste

capitole in sensul garantarii securitatii si salubritatii produ-
selor alimentare.

Art. 10. — Spatiile alimentare trebuie sa fie in perma-
nenta curate si bine intretinute.
Art. 11. — Spatiile alimentare trebuie sa fie proiectate,

amplasate, construite si dimensionate astfel incat sa inde-
plineasca urmatoarele cerinte:

a) sa permita curatenia si, dupa caz, dezinfectia corecta
si eficientd;

b) sa ofere protectie impotriva acumularii de deseuri, a
contactului cu produse toxice, a patrunderii impuritatilor in
produsele alimentare si a formarii condensului sau a igra-
siei pe suprafete;

c) sa permitd o buna practica a igienei produselor ali-
mentare, inclusiv protectie impotriva contaminarii incrucisate
intre operatiuni si in timpul operatiunilor efectuate asupra
produselor alimentare, echipamentelor, materialelor, surselor
de aer si apa sau a personalului, precum si impotriva sur-
selor externe de contaminare, ca, de exemplu, insectele si
animalele daunatoare;

d) sa asigure, dupa caz, conditile corespunzatoare de
temperatura pentru prelucrarea si depozitarea in conditii
igienice a produselor alimentare.

Art. 12. — (1) Spatiile alimentare trebuie sa dispuna de
chiuvete destinate spalarii méinilor si de grupuri sanitare
racordate la un sistem eficient de evacuare.

(2) Numarul si amplasarea chiuvetelor si grupurilor sani-
tare trebuie sa fie corespunzatoare cifrei personalului si
amplasarii locurilor de munca.

(3) Chiuvetele pentru spalarea maéinilor trebuie sa fie
separate de bazinele pentru spalarea produselor alimentare.

(4) Chiuvetele trebuie sa dispuna de alimentare cu apa
curentd, calda si rece si de mijloace pentru spalarea si
uscarea igienica a mainilor.

(5) Grupurile sanitare nu trebuie sa aiba iesire directa
in incaperile in care se manipuleaza produse alimentare.

Art. 13. — (1) Ventilarea naturala sau mecanica a
spatiilor alimentare trebuie sa fie asigurata prin mijloace
suficiente si eficiente, evitdndu-se patrunderea fluxului de
aer dintr-un spatiu contaminat intr-un spatiu curat.

(2) Sistemele de ventilatie trebuie sa fie astfel proiec-
tate incat sa permitd cu usurintd accesul la filtrele sau la
piesele care necesita curatare sau inlocuire.

(3) In toate anexele sociale ale spatiilor alimentare se
va asigura ventilatia naturald sau artificiala, suficienta si efi-
cienta.

Art. 14. — Spatiile alimentare trebuie sa fie dotate cu
sisteme de iluminare naturala si/sau artificiala suficienta.
Art. 15. — Instalatile de evacuare a apelor uzate tre-

buie sa fie proiectate si construite in asa fel incat sa se
evite riscul contaminarii produselor alimentare.

Art. 16. — Pentru personalul care isi desfasoara activi-
tatea in spatiile alimentare trebuie sa fie asigurate vestiare
amplasate in afara spatiilor de productie sau de prelucrare
a alimentelor.

CAPITOLUL IV

Norme specifice de igiena pentru spatiile in care se
prepara, se trateaza sau se prelucreaza produsele
alimentare

Art. 17. — (1) Suprafata pavimentului trebuie sa fie
intretinuta in conditii igienice si trebuie sa fie usor de
curatat si, dupa caz, de dezinfectat.

(2) Dupa caz, se va asigura si 0 evacuare de suprafata
adecvata spre sistemele de colectare si evacuare a apelor
uzate.

(3) Cerintele prevazute la alin. (1) se realizeaza prin uti-
lizarea pentru suprafata respectiva a unor materiale imper-
meabile, nonabsorbante, netoxice si lavabile, cu exceptia
situatiilor in care unitatile din sectorul alimentar pot con-
vinge autoritatile competente ca pot fi utilizate si alte mate-
riale.

Art. 18. — (1) Suprafata peretilor trebuie sa fie
intretinutd in conditii igienice si sa fie usor de curatat si,
dupa caz, de dezinfectat.

(2) Suprafata prevazuta la alin. (1) trebuie sa fie neteda
si sa aiba inaltimea potrivita pentru a permite cu usurinta
realizarea operatiunilor prevazute la acelasi alineat.

(3) Cerintele prevazute la alin. (1) si (2) se vor realiza
prin utilizarea unor materiale impermeabile, nonabsorbante,
netoxice si lavabile, cu exceptia situatilor in care unitatile
din sectorul alimentar pot convinge autoritatile competente
ca pot fi utilizate si alte materiale.

Art. 19. — Tavanele, tavanele false si alte echipamente
suspendate trebuie sa fie proiectate, construite si finisate
astfel incat sa se prevind acumularea murdariei si sa se
reduca fenomenul de condens, formarea igrasiei si acumu-
larea prafului.

Art. 20. — (1) Ferestrele si celelalte spatii de aerisire
trebuie sa fie construite astfel incat sa se evite acumularea
murdariei.

(2) Ferestrele si spatiile de aerisire care se deschid
spre spatiile exterioare trebuie sa fie echipate, dupa caz,
cu plase de protectie impotriva insectelor, usor de
indepartat pentru efectuarea curateniei.
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(3) In situatiile in care ferestrele deschise pot conduce
la contaminarea produselor alimentare, in timpul activitatii
ele vor fi inchise si fixate.

Art. 21. — (1) Usile trebuie sa fie usor de curatat si,
dupa caz, usor de dezinfectat.

(2) Cerinta prevazuta la alin. (1) se va realiza prin utili-
zarea de suprafete netede, fabricate din materiale nonab-
sorbante, cu exceptia situatiilor in care unitatile din sectorul
alimentar pot convinge autoritatile competente ca pot fi uti-
lizate si alte materiale.

Art. 22. — (1) Suprafetele, inclusiv suprafetele echipa-
mentelor, care intrd in contact cu produsele alimentare tre-
buie sa fie bine intretinute si usor de curatat si, dupa caz,
usor de dezinfectat.

(2) Cerintele prevazute la alin. (1) se vor realiza prin
utilizarea de materiale netede, netoxice si lavabile, cu
exceptia situatiilor in care unitatile din sectorul alimentar
pot convinge autoritatile competente ca pot fi utilizate si
alte materiale.

Art. 23. — (1) Pentru curatarea si dezinfectia instru-
mentelor si echipamentelor de lucru spatiile in care se pre-
pard, se trateaza si se prelucreaza produse alimentare
trebuie sa fie dotate, dupa caz, cu sisteme si instalatii
fabricate din materiale rezistente la coroziune si usor de
curatat.

(2) Pentru realizarea operatiunilor prevazute la alin. (1)
spatiile respective vor dispune de alimentare curenta cu
apa potabila, calda si rece.

Art. 24. — (1) Dupa caz, trebuie sa se stabileasca
conditii corespunzatoare pentru spalarea alimentelor.

(2) Chiuvetele, bazinele si orice alte instalatii pentru
spalarea alimentelor trebuie sa fie racordate la alimentarea
curenta cu apa potabild, calda si rece, si mentinute perma-
nent in stare de curatenie.

CAPITOLUL V

Norme specifice de igiena pentru spatiile mobile si/sau
provizorii, corturi, tarabe, rulote, piete agroalimentare,
spatii cu destinatie initiala de locuinta particulara,
spatii utilizate ocazional pentru alimentatie publica
si distribuitoarele automate

Art. 25. — Spatiile prevazute in prezentul capitol si
distribuitoarele automate trebuie sa fie proiectate, ampla-
sate, construite si mentinute in stare de curatenie si in
buna stare de functionare, astfel incat sa se evite riscul
contamindrii produselor alimentare si patrunderea insectelor
si animalelor daunatoare.

Art. 26. — Pentru spatiile alimentare prevazute in pre-
zentul capitol se vor asigura, dupa caz, urmatoarele dotari:

a) instalatii corespunzatoare pentru spalarea si uscarea
igienicd a mainilor, grupuri sanitare, bai si vestiare;

b) instalatii si materiale necesare pentru curatarea si,
dupa caz, dezinfectia ustensilelor si a echipamentelor de
lucru, precum si pentru curdtarea alimentelor;

c) sursa de apa potabila, calda si rece, in cantitate sufi-
cienta;

d) amenajari si/sau spatii adecvate pentru depozitarea
igienica si evacuarea substantelor periculoase si/sau neco-
mestibile, precum si a deseurilor lichide si solide;

e) instalatii si/sau dispozitive corespunzatoare pentru
mentinerea si monitorizarea temperaturii produselor alimen-
tare.

Art. 27. — (1) Suprafetele de contact cu alimentele vor
fi realizate din materiale netede, netoxice si lavabile, cu
exceptia situatiilor in care unitatile din sectorul alimentar
pot convinge autoritatile competente ca pot fi utilizate si
alte materiale.

(2) Suprafetele prevazute la alin. (1) trebuie sa fie bine
intretinute si sa permita cu usurintd curatarea si, dupa caz,
dezinfectia.

(3) Alimentele trebuie sa fie astfel asezate incat sa se
evite riscul contaminarii.

Art. 28. — (1) Pietele agroalimentare sunt destinate
numai comercializarii produselor agroalimentare si de uz
gospodaresc.

(2) Administratia pietelor trebuie sa permitd activitatea
comerciala libera a producatorilor numai in limita posibi-
litatilor de asigurare a spatiului de vanzare.

Art. 29. — Pietele agroalimentare din localitatile care
dispun de retele publice de apa si canalizare trebuie sa fie
prevazute cu:

a) platou impermeabilizat, dotat cu fantani arteziene,
hidranti si guri de canalizare;

b) W.C. public cu compartimente separate pentru femei
si barbati;

c) boxa cu paviment si cu pereti din ciment sclivisit,
racordata la reteaua de apa si canalizare, pentru pastrarea
recipientelor in care se colecteaza deseuri solide;

d) bazine compartimentate pentru spéalarea legumelor si
fructelor;

e) chioscuri, baraci sau pavilioane compartimentate;

f) vitrine, mese fixe, grupate pe categorii de alimente,
prevazute cu acoperisuri;

g) gratare sau suprafete din lemn, cu o Tnaltime de
10-15 cm de la sol, pentru depozitarea alimentelor, nefiind
permisa asezarea acestora direct pe sol sau pe platou,
chiar daca sunt ambalate;

h) loc de stationare a vehiculelor pentru aprovizionarea
cu alimente, impermeabilizat, amplasat la cel putin 20 m
distanta de ultimul loc de desfacere a alimentelor si supus
aceluiasi regim de fintretinere si curatenie ca si restul
pietei.

Art. 30. — Alimentarea cu apa si eliminarea reziduurilor
lichide din pietele agroalimentare aflate in localitatile fara
retele publice de apa potabild si fara canalizare trebuie sa
fie efectuate in conformitate cu prescriptiile autoritatilor
locale de sanatate publica.

Art. 31. — (1) Chioscurile si rulotele de desfacere a ali-
mentelor din pietele agroalimentare trebuie sa fie dotate cu
chiuvete, sifoane de scurgere, recipiente pentru colectarea
deseurilor solide, dulapuri sau vestiare pentru imbracamin-
tea de protectie sanitara a alimentelor si pentru cea indivi-
duald, precum si cu materialul necesar pentru intretinerea
curateniei.

(2) Unitatile in care se comercializeaza produse alimen-
tare de origine animald usor perisabile trebuie sa fie dotate
cu utilaje frigorifice.

Art. 32. — (1) Mesele de prezentare si de comerciali-
zare a produselor agroalimentare din pietele agroalimentare
trebuie sa fie fabricate din beton sclivisit, mozaic sau alte
materiale care permit igienizarea corecta.

(2) Mesele amplasate in exteriorul cladirilor trebuie sa
aiba acoperisuri care sa depaseasca marginile meselor ast-
fel incat sa se asigure evitarea riscului contaminarii produ-
selor alimentare.

Art. 33. — In pietele agroalimentare trebuie sa fie ame-
najate dormitoare speciale, fiind interzis oricarei persoane
particulare sau oricarui angajat al pietei sa locuiasca ori sa
doarma in incaperile ori pe mesele din piata, care sunt
folosite pentru comercializarea produselor agroalimentare.

Art. 34. — (1) Vanzatorii si producatorii din pietele
agroalimentare trebuie sa asigure intretinerea curateniei,
evitdndu-se imprastierea deseurilor, a furajelor pentru ani-
male si raspandirea de ape uzate.

(2) Deseurile rezultate din activitatea comerciala trebuie
sa fie colectate in recipiente cu capac, care sa fie evacu-
ate de catre angajatii administratiei pietei, pe masura
umplerii lor, in spatile de colectare a gunoiului pietei.

(3) Administratia pietelor trebuie sa asigure indepartarea
deseurilor solide din zona pietei cel putin o data la 24 de ore
si sa asigure totodata functionarea in bune conditii a
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instalatiilor de apa curenta si de canalizare, combaterea si
distrugerea insectelor si a rozatoarelor.

Art. 35. — Locul de comercializare a carnii crude si a
produselor de macelarie din pietele agroalimentare trebuie
sa indeplineasca urmatoarele conditii:

a) sa aiba paviment impermeabilizat, usor lavabil,
prevazut cu sifoane de pardoseala;

b) sa aiba pereti impermeabilizati pana la inaltimea de
1,80 m;

c) sa aiba
curenta;

d) sa aiba racord la canalizare;

e) sa aiba dotare cu camere sau dulapuri frigorifice;

f) sa aiba dotare cu butuci pentru transare, spalati si
dezinfectati dupa incetarea vanzarii;

g) sa fie asigurat de catre administratia pietelor echipa-
mentul de protectie pentru producatori;

h) sa asigure prezentarea de catre producatori a dovezii
controlului sanitar-veterinar pentru toate produsele,
incluzand carne cruda si produse de macelarie, inainte de
comercializare.

Art. 36. — Locul de comercializare a pestelui proaspat
din pietele agroalimentare trebuie sa indeplineasca
urmatoarele conditii:

a) sa aiba amenajat un spatiu separat cu paviment din
material impermeabil si usor lavabil, prevazut cu sifon de
pardoseala;

b) sa aiba pereti impermeabilizati pana la inaltimea de
1,80 m;

c) sa aiba
curenta;

d) sa aiba racord la canalizare;

e) sa asigure pastrarea pestelui in vase din material
usor lavabil, inox, material plastic alimentar, acoperit cu
bucati de gheatg;

f) sa asigure prezentarea pentru controlul autoritatilor
sanitar-veterinare din piete a pestelui adus spre comerciali-
zare;

g) sa fie asigurat de catre administratia pietelor echipa-
mentul de protectie pentru vanzatori.

Art. 37. — Locul de desfacere a laptelui si a derivatelor
din lapte din pietele agroalimentare trebuie sa indepli-
neasca urmatoarele conditii:

a) comercializarea laptelui si a produselor lactate sa fie
facuta in locuri speciale, pe mese acoperite cu material
impermeabil, usor lavabil, si prevazute cu vitrine;

b) ambalajele produselor lactate sa fie acoperite cu tifon
curat, hartie alba, capac din metal;

C) sa se asigure prezenta asupra producatorilor a dove-
zii efectudrii controlului sanitar-veterinar si a carnetului de
sanatate intocmit in conformitate cu reglementarile
Ministerului Sanatatii si Familiei, inainte de comercializare.

Art. 38. — Comercializarea legumelor si fructelor in
vrac, in pietele agroalimentare, trebuie sa se faca in spatii
separate, curate, in lazi sau in navete.

Art. 39. — (1) Comercializarea animalelor si a pasarilor
vii in pietele agroalimentare trebuie sa se faca numai in
zone special amenajate din teritoriul pietei, separate de
locul de desfacere a celorlalte produse alimentare.

(2) Zonele prevazute la alin. (1) trebuie sa fie amena-
jate si dotate astfel:

a) solul sa fie impermeabilizat si prevazut cu gura de
captare a apelor de spalare;

b) sa fie asigurata o sursa de apa rece;

c) sa existe pubele pentru colectarea deseurilor si a
dejectiilor.

Art. 40. — Patrunderea vehiculelor cu tractiune animala
in zona de comercializare a pasarilor si animalelor vii din
pietele agroalimentare este permisa cu conditia sa li se
asigure o zona impermeabilizata, cu posibilitati de spalare,
la o distanta de cel putin 20 m de locuinte sau de alte
locuri de vanzare.

racord la apa rece curenta si la apa calda

racord la apa rece curentad si la apa calda

CAPITOLUL VI
Norme specifice de igiena pentru transportul produselor
alimentare
Art. 41. — (1) Recipientele din vehiculele si/sau contai-

nerele utilizate pentru transportul alimentelor trebuie sa fie
mentinute curate si in buna stare, in scopul evitarii conta-
minarii alimentelor.

(2) Pentru eliminarea oricarei posibilitati de contaminare
a alimentelor recipientele prevazute la alin. (1) vor fi, dupa
caz, proiectate si construite astfel incat sa permita
curatarea sifsau dezinfectia corecta si eficientd si vor fi uti-
lizate numai pentru transportul alimentelor.

(3) Alimentele in vrac sub forma solida, granulara sau
pudra trebuie sa fie transportate in recipiente si/sau contai-
nere/rezervoare speciale, marcate vizibil si lizibil in limba
romana sau in una ori mai multe limbi comunitare, pentru
a se arata ca sunt utilizate pentru transportul produselor
alimentare, sau pot fi marcate cu mentiunea ,doar pentru
alimente®.

(4) In cazul in care recipientele din vehicule sunt utili-
zate si pentru transportul altor produse sau pentru trans-
portul mai multor alimente in acelasi timp trebuie sa fie
efectuata o separare eficienta a produselor in vederea
evitarii riscului contaminarii.

(5) In cazul in care recipientele din vehicule si/sau con-
tainere au fost utilizate pentru transportul unor alimente
diferite, acestea trebuie sa fie riguros igienizate intre doua
transporturi.

(6) Produsele alimentare din recipiente si/sau containere
trebuie sa fie astfel asezate si protejate incat sa se evite
riscul contaminarii.

(7) Recipientele din vehicule si/sau containerele utilizate
la transportul produselor alimentare trebuie sa fie dotate,
dupa caz, cu instalatile necesare mentinerii acestora la
temperaturile recomandate si inscrise pe eticheta sau/si pe
documentele de insotire a produselor alimentare, precum si
cu sisteme de monitorizare a temperaturii.

(8) Temperatura alimentelor congelate trebuie sa fie sta-
bila si va fi mentinutd in timpul transportului in toate punc-
tele in care se afla produsul la valoarea de —18°C sau mai
micad, cu posibile variatii ascendente de scurta durata de
maximum 3°C.

(9) Produsele alimentare care sunt refrigerate trebuie sa
fie transportate cu vehicule capabile sa mentina alimentele
la o temperatura situata intre 0°C si +4°C. Temperatura
interioara a vehiculelor, monitorizata in tot timpul transpor-
tului, trebuie sa fie situata intre 0°C si +8°C, in conformi-
tate cu documentele de insotire corespunzatoare si in
conditiile dispozitiilor legale.

CAPITOLUL VII

Norme specifice de igiena pentru articolele, instalatiile si
echipamentele care vin in contact cu alimentele

Art. 42. — Articolele, instalatile si echipamentele care
vin in contact cu alimentele trebuie sa fie mentinute curate
si sa indeplineasca urmatoarele conditii:

a) sa fie construite si sa aiba in componenta lor mate-
riale care sa permitda mentinerea in stare de functionare, in
ordine si in buna stare, astfel incat sa se minimalizeze ris-
cul contaminarii alimentelor;

b) sa fie astfel construite si din astfel de materiale incét
sd poata fi pastrate curate in intregime si, dupa caz, dez-
infectate, in masura scopurilor predestinate;

c) sa fie instalate astfel incat sa permita curatarea
corespunzatoare a spatiilor din vecinatate.
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CAPITOLUL VI
Norme specifice de igiena privind deseurile alimentare

Art. 43. — (1) In spatiile alimentare nu este permisa
acumularea deseurilor alimentare si a altor deseuri, cu
exceptia celor care nu pot fi evitate pentru functionarea
unitatii.

(2) Deseurile alimentare si alte deseuri trebuie sa fie
colectate si depozitate temporar in containere inchise
ermetic, cu exceptia situatiilor in care unitatile din sectorul
alimentar pot convinge autoritatile competente ca pot fi utili-
zate si alte tipuri de containere.

(8) Containerele prevazute la alin. (2) trebuie sa fie
mentinute in buna stare de functionare si sa permita cu
usurintd igienizarea si dezinfectia.

(4) Spatiile pentru colectarea si depozitarea temporara a
deseurilor trebuie sa fie proiectate si administrate astfel
incat sa poata fi mentinute curate si sa fie protejate impo-
triva insectelor si animalelor daunatoare, precum si impo-
triva contaminarii alimentelor, apei potabile, echipamentelor
si spatiilor alimentare.

CAPITOLUL IX

Norme specifice de igiena privind alimentarea cu apa
in sectorul alimentar

Art. 44. — (1) In unitatile din sectorul alimentar trebuie
sa se asigure o sursa de apa potabila in cantitate sufici-
entd si conform prevederilor legislatiei in vigoare privind
calitatea apei.

(2) Apa potabila provenita din sursa prevazuta la
alin. (1) va fi utilizata ori de cate ori va fi necesar, in sco-
pul evitarii contaminarii alimentelor.

(3) Apa potabila poate fi transformata, in functie de
necesitati, in gheata si utilizata ori de céate ori este nevoie
pentru a se asigura necontaminarea alimentelor.

(4) Gheata trebuie sa fie fabricata, manipulata si depo-
zitata in conditii care sa ii asigure protectia fata de sursele
de contaminare.

(5) Aburul care intra in contact direct cu alimentele nu
trebuie sa contina substante care reprezinta un pericol
pentru sanatate sau care pot contamina produsele alimen-
tare.

Art. 45. — Apa nepotabila utilizata pentru producerea
aburului, refrigerare si controlul incendiilor, precum si in
alte scopuri nealimentare trebuie dirijata prin sisteme sepa-
rate, usor identificabile si prin care sa fie evitatd patrunde-
rea in circuitul de apa potabila.

CAPITOLUL X

Norme specifice privind igiena individuala
a personalului unitatilor din sectorul alimentar

Art. 46. — (1) Toate persoanele care lucreaza intr-un
spatiu in care se manipuleaza alimente trebuie sa efectueze
in mod obligatoriu controlul medical, la angajare si periodic,
stabilit prin reglementérile Ministerului Sanatatii si Familiei.

(2) Persoanele care prezinta o boala sau suspiciunea
unei boli ce poate fi transmisa prin alimente, care sunt
purtatoare de agenti patogeni sau care prezinta plagi infec-
tate, infectii cutanate, eczeme sau boalda diareica acuta
nu vor fi autorizate pentru activitate in spatii in care se
manipuleaza alimente, datorita riscului ridicat de contami-
nare directa sau indirecta a produselor alimentare.

(38) Toate persoanele care lucreaza intr-un spatiu in
care se manipuleaza alimente trebuie sa se prezinte la
medicul de familie sau la medicul care asigura asistenta
medicala a unitatii in care lucreaza, pentru orice afectiune
digestiva sau cutanata.

(4) Conducatorii unitatilor din sectorul alimentar trebuie
sa asigure prezentarea persoanelor care lucreaza intr-un
spatiu in care se manipuleaza alimente la controlul medical

periodic si trebuie sa organizeze zilnic, la inceperea pro-
gramului, controlul starii de sanatate si de igiena personala.

(5) Toate persoanele care lucreaza intr-un spatiu in
care se manipuleaza alimente, inclusiv studentii si elevii
care efectueaza orele de practica, trebuie sa utilizeze, in
functie de specificul locului de munca, echipament de pro-
tectie sanitara a alimentelor, care sa indeplineasca
urmatoarele conditii:

a) sa acopere imbracamintea si parul capului;

b) sa fie confectionat din material alb sau de culoare
deschisa;

c) sa fie impermeabil in partile care vin in contact cu
umezeala.

(6) Toate persoanele care lucreaza intr-un spatiu in
care se manipuleaza alimente trebuie sa aiba unghiile
taiate, sa nu poarte bijuterii pe degete, exclusiv verigheta,
sa aiba parul strans sub bonetd, sa isi spele mainile cu
apa si sapun inainte de inceperea programului si ori de
cate ori este nevoie si sa respecte un nivel ridicat de
igiena personala.

(7) Toate persoanele care lucreaza intr-un spatiu in
care se manipuleazd alimente sunt obligate sa fisi
insuseasca notiuni de igiena individuald si a locului de
munca._

(8) In unitatile din sectorul alimentar trebuie sa se asi-
gure supravegherea si instruirea si/sau perfectionarea in
materie de igiena a persoanelor care manipuleaza alimen-
tele, in functie de activitatea pe care acestea o desfasoara.

CAPITOLUL XI

Norme specifice de igiena
aplicabile produselor alimentare

Art. 47. — (1) Unitatile din sectorul alimentar nu trebuie
sa accepte materii prime sau ingrediente care sunt conta-
minate sau suspecte de contaminare cu microorganisme
patogene, paraziti si ouda de paraziti, substante toxice sau
substante straine descompuse, produse care, chiar dupa
sortarea normala si/sau dupa preparare ori prelucrare in
conditii igienice in sectorul alimentar, raman improprii pen-
tru consumul uman.

(2) Conditiile de pastrare a materiilor prime si a ingredi-
entelor depozitate in spatiile alimentare trebuie sa fie astfel
create incat sa previna alterarea, sa protejeze aceste pro-
duse impotriva contaminarii si sd& asigure pastrarea si
comercializarea lor in conditile de temperatura recoman-
date si inscrise pe etichetd sau pe documentele de insotire
a produsului.

(3) Toate produsele alimentare manipulate, depozitate,
ambalate, expuse si transportate trebuie sa fie protejate
impotriva oricarei forme de contaminare susceptibila de a
le face improprii pentru consumul uman si periculoase pen-
tru sanatatea umana sau impotriva contaminarilor care con-
duc la imposibilitatea consumarii alimentelor aflate in acea
stare.

(4) In mod special, produsele alimentare trebuie sa fie
astfel amplasate si/sau protejate incat sa reduca la mini-
mum orice risc de contaminare, impunandu-se totodata
procedurile necesare pentru asigurarea combaterii
daunatorilor.

(5) Materiile prime, ingredientele, produsele semifabricate
si finite care pot favoriza dezvoltarea microorganismelor
patogene sau formarea toxinelor vor fi pastrate la tempera-
turi adecvate astfel incat sa se evite riscul imbolnavirilor.

(6) In ceea ce priveste securitatea alimentara se per-
mite ca pe anumite perioade limitate sa fie anulat controlul
temperaturii, si anume atunci cand se desfasoara activitatile
practice de manipulare din timpul prepararii, transportului,
depozitarii, expunerii si servirii alimentelor.

(7) In cazul in care produsele alimentare urmeaza sa
fie pastrate sau servite la temperaturi scazute, acestea trebuie
sa fie racite cat mai repede posibil, la o temperatura care
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nu prezinta nici un risc pentru sanatate, dupa ultimul trata-
ment termic sau, in lipsa tratamentului termic, dupa faza
finala de preparare.

Art. 48. — Substantele periculoase si/sau necomestibile,
inclusiv produsele alimentare pentru animale, trebuie sa fie
etichetate in conformitate cu reglementarile legale in vigoare
si sa fie depozitate separat in containere separate si sigure.

CAPITOLUL XlI
Norme specifice de igiena privind transportul maritim
al uleiurilor sau grasimilor lichide in vrac

Art. 49. — (1) Transportul maritim al uleiurilor sau
grasimilor lichide in vrac care trebuie sa fie supuse

prelucrérii si care sunt destinate consumului uman sau pot
fi utilizate in acest scop, este autorizat in rezervoare care
nu sunt destinate in exclusivitate transportului produselor
alimentare, in urmatoarele conditii:

a) in cazul in care uleiul sau grasimea se transporta
intr-un rezervor de otel inoxidabil sau intr-un rezervor
captusit cu rasini epoxidice ori cu un echivalent tehnic al
acestora, incarcatura imediat anterioara transportata in acel
rezervor trebuie sa fie un produs alimentar care sa faca
parte din lista de incarcaturi anterioare acceptate, dupa
cum urmeaza:

Substanta Nr. C.A.S.

Acid acetic 64-19-7

Acetona-acetona; 2-propanona 67-64-1

Uleiuri acide si acizi grasi distilati — din uleiuri si grasimi 1336-21-6

vegetale si/sau amestecuri ale acestora si din grasimi

si uleiuri animale si marine

Hidroxid de amoniu — (hidrat de amoniu; solutie de amoniac;

amoniac apos)

Uleiuri si grasimi animale, marine si vegetale (cu exceptia

anacardului si a uleiului de tal brut)

Ceara de albine 8012-89-3

Alcool benzilic (doar NF si reactivi) 100-51-6

Acetat de butil (n-; sec-; tert-;) 123-86-4
105-46-4
540-88-5

Solutie de clorura de calciu 10043-52-4

Lignosulfonat de calciu

Ceara de candelilla 8006-44-8

Ceara de Carnauba (Ceara de Brazilia) 8015-86-9

Ciclohexan —(hexametilena; hexanaftena; hexahidrobenzen) 110-82-7

Ciclohexanol (hexahidrofenol) 108-93-0

Ulei de soia epoxidat (cu un continut de minimum 7% 8013-07-8

de oxigen oxiran)

Etanol (alcool etilic) 64-17-5

Acetat de etil — (eter acetic, ester acetic, nafta de otet) 141-78-6

2-Etil hexanol — (2-etilhexil alcool) 104-76-7

Acizi grasi:

Acid butiric — (n acid butiric normal; acid butanoic; 107-92-6

acid etil acetic; acid propil-formic)

Acid valeric (acid n-pentanoic; acid valerianic) 109-52-4

Acid caproic (acid n-hexanoic) 142-62-1

Acid heptoic (acid n-heptanoic) 11-14-8

Acid caprilic — (acid n-octanoic) 124-07-2

Acid pelargonic (acid n-nonanoic) 112-05-0

Acid capric (acid n-decanoic) 334-48-5

Acid lauric (acid n-dodecanoic) 143-07-7

Acid lauroleic (acid dodecanoic) 4998-71-4

Acid miristic (acid n-tetradecanoic) 544-63-8

Acid miristotelic (acid n-tetradecenoic) 544-64-9

Acid palmitic (acid n-hexadecanoic) 57-10-3

Acid palmitotelic (acid cis-9-hexadecenoic) 373-49-9

Acid stearic (acid n-octadecanoic) 57-11-4

Acid ricinoleic (acid cis-12-hidroxi octadec-9 enoic;

acid din ulei de ricin) 141-22-0

Acid oleic — (acid n-octadecenoic) 112-80-1

Acid linoleic (9, 12-acid octadecadienoic) 60-33-3

Acid linoleic (9, 12, 15-acid octadecatrienoic) 463-40-1

Acid arahidic (acid eicosanoic) 506-30-9

Acid behenic (acid docosanoic) 112-85-6

Acid erucic (acid cis 13-docosenoic) 112-86-7

Alcooli grasi — alcooli naturali

Alcool butilic — (1- butanol; alcool butiric) 71-36-3

Alcool caproil — (I-hexanol; hexil alcool) 111-27-3

Alcool enantil — (I-heptanol; heptil alcool) 110-70-6

Alcool capril — (I-n-octanol) 111-87-5

Nonil alcool — (I-nonanol; alcool pelargonic; octil carbinol) 143-08-8
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Substanta Nr. C.AS.
Decil alcool — (I-decanol) 112-30-1
Alcool lauril — (n-dodecanol; dodecil alcool) 112-53-8
Tridecil alcool — (1-tridecanol) 27458-92-0
Miristil alcool — (tetradecanol; tetradecanol) 112-72-1
Alcool cetilic — (alcool C-16 1-hexadecanol; alcool cetilic;
Alcool palmitil: alcool n-primar hexadecil) 36653-82-4
Alcool stearic — (1-octadecanol) 112-92-5
Alcool oleic — (octadecenol) 143-28-2
Alcool lauril miristiic — (amestec C12-C14)
Alcool cetil-stearic — (amestec C16-C18)
Esterii acizilor grasi — orice ester obtinut prin combinarea
oricaruia dintre acizii grasi listati cu oricare dintre alcoolii grasi listati mai sus
(Exemple: miristat butil, palmitat oleic si stearatul cetilic)
Acid gras — esteri metilici
Laurat metilic (dodecanoat metilic) 111-82-0
Palmitat metilic — (hexadecanoat metilic) 112-39-0
Stearat metilic — (octadecanoat metilic) 112-61-8
Oleat metilic — (octadecenoat metilic) 112-62-9
Acid formic — (acid metanoic; acid carboxilic hidrogenat) 64-18-6
Glicerina — (glicerina; glicerin) 56-81-5
Glicoli
Butanediol — (1,3-butilen-glicol; 1,3-butanediol; 1,4-butilen-glicol; 107-88-0
1,4-butanediol; 2,3-butilen glicol; 2,3-butanediol; 110-63-4
butile-glicol) 513-85-9
Polipropilen-glicol — (greutatea moleculara mai mare de 400) 25322-69-4
Propilen glicol — (1,2 propilen glicol; 1,2-propanediol; 57-55-6
1,2-dihidroxipropan; monopropilen glicol (MPG); metil glicol)
1,3-propilen glicol — (trimetilen glicol; 1,3 propanediol) 504-63-2
n-heptan- 142-82-5
n-hexan (tehnic) 110-54-3

64742-49-0

Izo-butanol — (2-metil-1-propanol;) 78-83-1
Acetat izo-butilic 110-19-0
Izo-decanol (alcool izodecilic) 25339-17-7
Izo-nonal (alcool izononilic) 27458-94-2
Izo-octanol (alcool izooctilic) 26952-21-6
Izo-propanol — (alcool izopropilic; IPA) 67-63-0
Limonene-(dipenten) 138-86-3
Solutie de clorura de magneziu 7786-30-3
Metanol- (alcool metilic) 67-56-1
Cetona metil-etilica — (2-butanon) 78-93-3
Cetona metilizobutilica — (4-metil-2-pentanon) 108-10-1
Eter metil tertiar butilic (MTBE) 1634-04-4
Micro silica 7631-86-9
Melasa 57-50-1
Ceara montana 8002-53-7
Nonan 111-84-2
Parafina (sorturi comestibile)
Pentan- 109-66-0
Acid fosforic — (acid orto fosforic) 7664-38-2
Apa potabila este acceptata ca incarcatura anterioara doar
daca incarcatura imediat anterioara apei se afla in aceasta lista
Hidroxid de potasiu (carbonat de potasiu caustic) 1310-58-3
Acetat n-propilic 109-60-4
Hidroxid de sodiu (soda caustica, lesii) 1310-73-2
Sorbitol (d-sorbitol; alcool hexahidric; d-Sorte) 50-70-4
Acid ifuric 7664-93-9

Solutie de nitrat de amoniu ureic — (UAN)
Drojdie de vin (Vinasses, vinaccia, argol, vini, argil arcilla,
weinstein, tartrat acid de potasiu brut, biturat de potasiu brut)

868-14-4

b) in cazul in care uleiul sau grasimea se transporta in
rezervoare fabricate din alte materiale decéat cele
mentionate la lit. a), se stabileste ca trei incarcaturi anterioare
transportate in rezervoarele respective sa fie reprezentate
de produse alimentare sau de produse care fac parte din
lista de Tncarcaturi anterioare acceptate, prevazute la lit. a).

(2) Transportul maritim al uleiurilor si grasimilor lichide in
vrac, care nu sunt supuse prelucrdrii si care sunt destinate

consumului uman sau pot fi utilizate in acest scop, este
autorizat in rezervoare care nu sunt destinate in exclusivi-
tate transportului alimentelor, in urmatoarele conditii:

a) rezervoarele trebuie sa fie fabricate din otel inoxidabil
sau trebuie sa fie captusite cu rasini epoxidice ori cu un
echivalent tehnic al acestora;

b) trei incarcaturi anterioare transportate in acele rezer-
voare trebuie sa fie constituite din produse alimentare.
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(3) Capitanul navei maritime care transporta in rezer-
voare uleiuri si grasimi lichide in vrac, destinate consumului
uman sau care pot fi utilizate in acest scop, pastreaza
documentele pentru cele trei incarcaturi anterioare efectu-
ate in rezervoarele respective si pentru dovedirea eficientei
operatiunilor de curatare efectuate intre aceste incarcaturi.

(4) In situatia transbordarii incarcaturii, capitanul vasului
primitor pastreaza, in afard de documentele prevazute la
alin. (3), si documentele care atesta ca transportul uleiurilor
si grasimilor lichide in vrac a respectat in timpul transpor-
tului anterior prevederile alin. (1) si (2), precum si docu-
mentele care atesta eficienta operatiunilor de curatare
efectuate pe celalalt vas intre incarcaturi.

(5) La cerere, capitanul vasului prezinta autoritatilor
competente documentele prevazute la alin. (3) si (4).

CAPITOLUL XlI

Norme specifice de igiena privind transportul maritim
al zaharului brut in vrac

Art. 50. — (1) Transportul maritim al zaharului brut in
vrac, ce va fi utilizat ca aliment sau ca ingredient alimentar
numai dupa rafinare completa si eficienta, este permis in
recipiente si/sau containere/rezervoare care nu sunt folosite
in exclusivitate la transportul alimentelor.

(2) Recipientele sifsau containerele prevazute la alin. (1)
trebuie sa indeplineasca urmatoarele conditii:

a) Tnainte de incarcarea zaharului brut recipientele
si/sau containerele/rezervoarele trebuie sa fie foarte bine
curatate pentru inlaturarea reziduurilor ramase de la trans-
portul anterior sau a altor depuneri si trebuie sa fie in-
spectate pentru verificarea eficientei inlaturarii acestor
reziduuri;

b) nu este permisa incarcarea zaharului brut in recipi-
ente si/sau rezervoare/containere in situatia Tn care
incarcatura anterioara a fost un produs lichid in vrac.

Art. 51. — (1) Agentul desemnat de sectorul alimentar
ca fiind responsabil cu transportul maritim al zaharului brut
trebuie sa tind evidenta documentelor care descriu cu pre-
cizie si detaliat transportul efectuat anterior in recipientele
si/fsau containerele/rezervoarele in cauza, precum si tipul si
eficienta operatiunilor prealabile de curatare.

(2) Documentele prevazute la alin. (1) trebuie sa
insoteasca marfa in toate etapele de transport catre
rafinarie, iar copiile acestora sunt retinute la rafinarie.

(8) Documentele prevazute la alin. (1) trebuie sa fie
marcate vizibil si clar, in limba romana si eventual intr-o
limba a unui stat membru al Comunitatii Europene, cu

urmatoarea inscriptie: ,Acest produs trebuie rafinat inainte
de a fi utilizat pentru consumul uman®.

(4) Agentul desemnat de sectorul alimentar ca respon-
sabil pentru transportul zaharului brut si/sau pentru proce-
sul de rafinare va prezenta, la cererea autoritatilor
competente, documentele prevazute la alin. (1).

(5) Zaharul brut care a fost transportat pe cale maritima
in recipiente si/sau containere/rezervoare care nu sunt des-
tinate in exclusivitate transportului alimentar este supus
unui proces de rafinare complet si eficient inainte de a fi
considerat corespunzator pentru utilizare ca aliment sau
ingredient alimentar.

(6) Agentii desemnati de sectorul alimentar ca responsa-
bili cu transportul si cu procesul de rafinare trebuie sa
acorde o deosebita importantd operatiunilor de curatare efec-
tuate inainte de incarcarea zaharului brut, acestea avand rol
determinant in mentinerea securitdtii si salubritatii zaharului
rafinat, in conformitate cu dispozitiile alin. (3) si (4).

CAPITOLUL XIV
Dispozitii finale

Art. 52. — Controlul respectarii prezentelor norme se
exercita de catre autoritatile competente abilitate prin lege
pentru controlul oficial al produselor alimentare.

Art. 53. — Nerespectarea prezentelor norme constituie
contraventii si sunt sanctionate de catre reprezentantii auto-
ritatilor competente, conform legii.

Art. 54. — In scopul evitarii oricaror riscuri pentru
sanatatea populatiei, autoritatile competente prevazute la
art. 52 pot solicita sectorului alimentar amenajari, proceduri
sau dotari suplimentare.

Art. 55. — (1) In scopul prevenirii bolilor prin nerespec-
tarea normelor de igiend, autoritatile competente vor recolta
periodic din unitatile care produc, prepara, servesc, depozi-
teaza, transportad si comercializeaza alimente teste de salu-
britate de pe suprafetele de lucru, utilaje, ustensile,
ambalaje, de pe maini si de pe echipamentul de lucru al
personalului care manipuleaza alimente si din aerul din
incaperile de lucru.

(2) Testele de salubritate prevazute la alin. (1) se recol-
teaza si in caz de suspiciune de contaminare a produselor
alimentare, dar mai ales in cazul toxiinfectiilor alimentare.

(3) Rezultatele testelor de salubritate trebuie sa se inca-
dreze Tn normele microbiologice emise de Ministerul
Sanatatii si Familiei.

ACTE ALE ORGANELOR DE SPECIALITATE

ALE ADMINISTRATIEI

MINISTERUL FINANTELOR PUBLICE

PUBLICE CENTRALE

ORDIN
privind abilitarea unitatilor tipografice si distributia formularelor cu regim special

in temeiul art. 14 alin. (1) din Hotdrarea Guvernului nr. 18/2001 privind organizarea si functionarea Ministerului
Finantelor Publice, coroborat cu art. 1 alin. (5) si art. 3 din Hotararea Guvernului nr. 831/1997 pentru aprobarea modele-
lor formularelor comune privind activitatea financiara si contabild si a normelor metodologice privind intocmirea si utiliza-

rea acestora,

tindnd seama de prevederile Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 199/2000 privind infiintarea Companiei
Nationale ,Imprimeria Nationala“ — S.A., aprobatad si modificata prin Legea nr. 402/2001,

potrivit prevederilor
jocurilor de noroc, cu modificarile si completéarile ulterioare,

Hotararii Guvernului nr. 251/1999 privind conditile de autorizare, organizare si exploatare a
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in conformitate cu Ordonanta de urgentd a Guvernului nr. 158/2001 privind regimul accizelor, cu modificarile si

completarile ulterioare,

ministrul finantelor publice emite urmatorul ordin:

Art. 1. — Formularele sau documentele cu regim special
care se asigura direct de Compania Nationalda ,Imprimeria
Nationala® — S.A. sau de catre unitati tipografice abilitate

sub supravegherea acesteia sunt:

a) formularele cu regim special prevazute in Catalogul
formularelor tipizate, comune pe economie, cu regim spe-
cial de tiparire, inseriere si numerotare, privind activitatea
financiara si contabila, precum si formularele cuprinse in
anexa nr. 1A la Hotararea Guvernului nr. 831/1997, pentru
aprobarea modelelor formularelor comune privind activitatea
financiara si contabila si a normelor metodologice privind
intocmirea si utilizarea acestora;

b) formularele comune si specifice cu regim special
aprobate prin ordine ale ministrului finantelor publice in
baza art. 1 alin. (4) din Hotararea Guvernului nr. 831/1997;

c) formularele si documentele speciale potrivit
Ordonantei de urgenta a Guvernului nr. 158/2001 privind
regimul accizelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

d) documentele prevazute de Hotararea Guvernului
nr. 251/1999 privind conditile de autorizare, organizare si
exploatare a jocurilor de noroc, cu modificarile si com-
pletarile ulterioare;

e) orice alte documente sau formulare cu regim special
prevazute in obiectul de activitate al Companiei Nationale
sImprimeria Nationala® — S.A., conform Ordonantei de
urgentd a Guvernului nr. 199/2000 privind infiintarea
Companiei Nationale ,Imprimeria Nationala® — S.A., apro-
bata si modificata prin Legea nr. 402/2001.

Art. 2. — (1) Se aproba sistemul unitar de inseriere si
numerotare a formularelor cu regim special, dupa cum
urmeaza:

|1|2|3|4|5|6|7|8|9|10|11|12|13|14|

a) primele doud casute reprezinta codul rutier al
judetului utilizatorului;

b) urmatoarele trei casute reprezintd codul (seria) de
identificare a transei de formulare comandate;

c) urmatoarele sapte casute reprezinta numarul formula-
rului conform comenzii transmise;

d) ultimele doua casute reprezinta codul tipografiei care
a realizat formularul, cod ce va fi stabilit de catre
Compania Nationalda ,Imprimeria Nationala“ — S.A.

(2) Ultimul set dintr-o serie va avea numarul formularului
de 8 casute.

(3) Seriile formularelor cu regim special vor fi asigurate
si gestionate de catre Compania Nationalda ,Imprimeria
Nationala“® — S.A., care le poate distribui spre utilizare
tipografiilor abilitate, in vederea inserierii si tiparirii formula-
relor cu regim special. In termen de 30 de zile de la publi-
carea prezentului ordin Consiliul de administratie al
Companiei Nationale ,Imprimeria Nationala“ — S.A. va
numi, prin decizie, o comisie de evaluare, abilitare si supra-

veghere a unitatilor tipografice. Comisia de evaluare, abili-
tare si supraveghere va emite un regulament privind admi-
nistrarea si gestionarea de catre Compania Nationala
»imprimeria Nationala® — S.A. si unitétile tipografice abili-
tate a sistemului unitar de inseriere si numerotare a formu-
larelor cu regim special.

Art. 3. — (1) Formularele si documentele prevazute in
art. 1 se asigura de catre Compania Nationald ,Imprimeria
Nationala® — S.A., care este imputernicita sa tipareasca
formularele si documentele cu regim special si prin alte
unitati tipografice, sub supravegherea sa.

(2) Selectarea unitatilor tipografice se realizeaza pe
baza urmatoarelor criterii:

a) dotarea tipografiei cu echipament de mare productivi-
tate pentru activitatea de tiparire, inseriere si finisare, care
sa asigure o capacitate de productie considerabila si cos-
turi rezonabile;

b) detinerea de spatii de productie si depozitare adec-
vate;

c) conditii de supraveghere si de paza care sa prezinte
un grad ridicat de securitate a materiilor prime si produse-
lor finite;

d) dotarea cu mijloace de transport al materiilor prime
si produselor finite;

e) experienta in tiparirea formularelor cu regim special
sau a altor tipuri de formulare, de minimum 3 ani;

f) capacitate financiara pentru sustinerea productiei de
formulare ce fac obiectul prezentului ordin, atestata prin
situatia patrimoniului si rezultatele financiare avizate de
directiile generale ale finantelor publice judetene si a muni-
cipiului Bucuresti;

g) lipsa datoriilor la bugetul statului, bugetul asigurarilor
sociale, fondul de somaj, fondul de sanatate, fondurile spe-
ciale; in acest sens se vor prezenta documente si certifi-
cate eliberate de organele fiscale din teritoriu;

h) asigurarea stocului de materii prime si produse finite
contra incendiului, furtului, accidentelor, atat in depozite si
spatiile de productie, céat si in mijloacele de transport.

(8) Se aproba modelul chestionarului cu criteriile de
selectare a tipografiilor care vor fi desemnate sa tipareasca
formularele si documentele prevazute la art. 1, care se va
intocmi in forma prevazuta in anexa nr. 1.

Art. 4. — (1) Se aproba sistemul de punctaj in baza
caruia se va realiza evaluarea chestionarelor ce contin cri-
terile de selectare a tipografiilor, potrivit anexei nr. 2.

(2) In vederea aprecierii punctajului obtinut de fiecare
tipografie care solicita tiparirea formularelor si documentelor
cu regim special, comisia de evaluare, abilitare si suprave-
ghere a unitatilor tipografice va avea urmatoarele atributii:

a) transmiterea chestionarului catre unitatile tipografice
interesate, in luna octombrie a fiecarui an;
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b) analizarea chestionarului primit de la unitatile tipogra-
fice in termen de 30 de zile de la transmiterea acestuia si
stabilirea de catre comisie a punctajului pentru fiecare tipo-
grafie, conform sistemului de punctaj aprobat prin prezentul
ordin;

c) inspectia unitatilor tipografice pentru verificarea rea-
litatii si conformitatii datelor din chestionar;

d) comunicarea rezultatelor catre tipografii in termen de
15 zile calendaristice de la data incheierii inspectiei;

e) eliberarea unei licente de productie pentru formula-
rele cu regim special unitatilor tipografice care au intocmit
conditiile minimale.

(3) Comisia de evaluare, abilitare si supraveghere va
elabora o procedura de evaluare, care va fi aprobatd prin
decizie a Consiliului de administratie al Companiei
Nationale ,Imprimeria Nationala® — S.A. Aceasta procedura
va contine in mod obligatoriu o impartire a tipografiilor pe
3 clase (A, B si C), in functie de punctajul obtinut, precum
si o clasificare a formularelor si documentelor cu regim
special in 3 categorii (I, Il si lll), urmand ca fiecarei clase
de unitati tipografice sa 1ii revind anumite categorii de
formulare si documente cu regim special.

(4) Comisia de evaluare, abilitare si supraveghere se va
intruni pentru analiza dosarelor depuse in vederea abilitarii
unitatilor tipografice, o singura data pe an, in intervalul
octombrie—noiembrie al fiecarui an.

(5) Eventualele contestatii privind analiza chestionarului
si stabilirea punctajului vor fi depuse la sediul Companiei
Nationale ,Imprimeria Nationala® — S.A., in termen de
5 zile lucratoare de la data comunicarii rezultatelor.

(6) Comisia de evaluare, abilitare si supraveghere are
obligatia ca, in termen de 3 zile lucratoare de la primirea
contestatiilor, sa le inainteze spre solutionare comisiei de
arbitraj, numita prin decizie a Consiliului de administratie al
Companiei Nationale ,Imprimeria Nationald“ — S.A. in ter-
men de 5 zile lucratoare de la primirea contestatiei comisia
de arbitraj o solutioneaza printr-o decizie care se comunica
in maximum 3 zile lucratoare contestatarului, precum si
conducerii Companiei Nationale ,Imprimeria Nationala“ —
S.A.

Art. 5. — (1) Activitatea unitatilor tipografice abilitate sa
execute lucrari sub supravegherea Companiei Nationale
»imprimeria Nationala® — S.A. este permanent analizatd de
catre Comisia de evaluare, abilitare si supraveghere.

(2) In acest scop Comisia de evaluare, abilitare si
supraveghere va intocmi o procedura de supraveghere, care
va fi aprobata prin hotarare a Consiliului de administratie
al Companiei Nationale ,Imprimeria Nationala® — S.A.

(8) Tn cazul in care Comisia de evaluare, abilitare Si
supraveghere constata ca o unitate tipografica nu mai
indeplineste conditile in baza carora a fost abilitata, atunci
ii va retrage aceasta calitate. Abilitarea poate fi retrasa si

in cazul in care se constata incalcarea unor prevederi
legale privind: modul de executare a formularelor cu regim
special, evidenta financiar-contabila, intarzieri repetate in
livrarea comenzilor, calitatea slaba a produselor realizate,
netransmiterea in termen a raportarilor catre Compania
Nationala ,Imprimeria Nationala® — S.A., nerespectarea
masurilor de securitate privind lucrarile in care se utilizeaza
hértie securizata.

(4) Decizia de retragere a calitatii de tipografie abilitata
este supusa contestatiei in termen de 3 zile lucratoare de
la data comunicarii ei la comisia de arbitraj alcatuita con-
form ultimului alineat al art. 4. Decizia va fi luata de
aceasta comisie in termen de 5 zile de la primirea con-
testatiei. Decizia ramane definitiva, urmand a fi comunicata in
termen de 3 zile lucratoare tipografiei care a contestat deci-
zia Comisiei de evaluare, abilitare si supraveghere, precum si
conducerii Companiei Nationale ,Imprimeria Nationald“ — S.A.

(5) Lista unitatilor tipografice abilitate, precum si a celor
care isi pierd aceasta calitate se publica in Monitorul
Oficial al Romaniei, Partea |.

Art. 8. — (1) Distribuirea formularelor tipizate cu regim
special nepersonalizate se face de catre Compania
Nationald ,Imprimeria Nationala“ — S.A., in conformitate cu

art. 6 lit. A.f) din anexa la Ordonanta de urgenta a
Guvernului nr. 199/2000 privind infiintarea Companiei
Nationale ,Imprimeria Nationala“ — S.A., aprobata si modi-
ficata prin Legea nr. 402/2001.

(2) In cazul in care Compania Nationala ,Imprimeria
Nationala“ — S.A. nu poate asigura distribuirea formularelor
tipizate cu regim special nepersonalizate, aceasta se face
prin intermediul unor distribuitori agreati de directile gene-
rale ale finantelor publice judetene si a municipiului
Bucuresti.

(83) Se aproba modelul contractului de distribuire a
formularelor tipizate cu regim special nepersonalizate, ela-
borat in baza prevederilor art. 1 alin. (6) din Hotararea
Guvernului nr. 831/1997, potrivit anexei nr. 3.

(4) La pretul de livrare al formularelor tipizate cu regim
special se aplica o cota de adaos comercial de 25%.

Art. 7. — Compania Nationala ,Imprimeria Nationala“ —
S.A. si directile generale ale finantelor publice judetene si
a municipiului Bucuresti vor lua masuri pentru aducerea la
indeplinire a prezentului ordin.

Art. 8. — Anexele nr. 1—3 fac parte integranta din pre-
zentul ordin.

Art. 9. — (1) Prezentul ordin se publica in Monitorul
Oficial al Romaniei, Partea I.

(2) Prezentul ordin intra in vigoare la data publicarii in
Monitorul Oficial al Roméaniei, Partea I.

Art. 10. — La data intrarii in vigoare a prezentului ordin
se abroga prevederile Ordinului ministrului finantelor nr. 90
din 19 ianuarie 1998, publicat in Monitorul Oficial al
Romaniei, Partea I, nr. 95 din 27 februarie 1998.

Ministrul finantelor publice,
Mihai Nicolae Tanasescu

Bucuresti, 22 noiembrie 2002.
Nr. 1.603.
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Societatea COMErciala ............coeeiiiiiiiiiei e
Y Ve | (=T T- LN
Nr. telefon .. .
N TR 7=
[ 0 0 = ]

CHESTIONAR CU CRITERIILE DE SELECTARE A TIPOGRAFIILOR

— Model —

1T.DOTAREA CU ECHIPANMENTE (total, din care cu echipamont propriu)

Total

Masini de tiparit offset Tn coala

[Masini de tiparit offset in rola | [ ]
[Masini de tiparit otfset cu grup de inscriere in coala | [ ]
[Masini de tipant offsct cu grup de inscriere in rola | [ |
[Masini de numerotat adaptate in coala 1 [ |
[Masini de numerotat adaptate in rola 1

[Masini de colatat in coala ]

(Masin de colatat cu_numerator in coala ] [ ]

[Miamsint de colatat_ cu nuri. in rola sau rmodul continu } [

[Masini de cusut cu sarma

[Masini de taat K ] [

Z.TEHNOLOGIA DE TIPAR

ANEXA Nr. 1%)

Echip. Propriu

]
]
]
]

[ tipar offset in_coli |
[ tipar offset N rola cu eliminare in modul continuu
f tipar offset 1n rola cu eliminare in coata 1

3. TEHNCOLOGIE DE INSERIERE

Productivitate (forimmat A4/ 1

-
— 1
- 1

roductivitate

(format A4/h)

[ tipar offset cu grup proprid de inseriere ] [ ]
{ colatoare cu NUMmM, pentru mod. continuu | i 3
{ mMmasina de numerat adaptate pentru coli 1 [ ]

4. POSIBILITATI DE PERFORARE

Nr.rmaxim de
serii/format A4

| |
— 1
— ——— = 3

FProductivitate (format A4/h)

1

[ perforarc Caroll [ pe masina de bt ]

{ e Mmasin adapiate 1]
[pericrare longitudinala] [ pe masina de tiparnt }
=! { pe masini adaptate ]
[(perforare transversaia | f pe Mmasina de tiparit R ]

{ e masint adaptate

I
— 7
|
S |
| A
I

S.POSIBILITATI DE LEGATORIE, FINISARE

Productivitate (format A<d/h) ]

Blocuri A (100 filez) legate cu sarma ]

[ Dlocurt A4 (100 file) capsate 1
| Blocur Ad (100 file) brosate cu clel czld 77" 7]
[ Dloclir: A (100 fite) brosate cul aracet 1
[ clinnare zid-zao (colatoare cu inseriare) ]
. eirin i (Colaloare [Ard nseriearer) ; 1

S.SPATII ALE TIPOGRAFIE]

3 productic ]
{ do daporitare materie prirmaea
C de depozitare produse finite: }

T.EXISTENTA UNUI SISTEV IDE URNMARIIRE A CALITATI

existenta unui sisterm de urmarire a calitati produselor i

Supratata (rmid) I
—
1

1

B8 MASURI PRIVIND ASIGURAREA SECURITATH SPATILOR (DA/NUWU)

I paza 24 de ore pe zi, masuri P.S 1. ]
[ spatii Inchise. punct de control la accesul 1n ipografie 1
L registru de intrare-icsire a persoanecelor din tipografie |

—

carnera-tezaur pentru materia prima speciala si produsele finite |

sistern de alarma. conectat la politie sau |ia o firma de paza 1

{ Sistern de supraveghere cu camere video ]

[ pazd pentru transportul materiel prirme s produselor finite |

*) Anexa nr. 1 este reprodusa in facsimil.

PRODUSELOR (DA/NU)
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alte observati N

9. MIJLOACE DE TRANSPORT MATERII PRIME $S1 PRODUSE FINITE

{ NnumMar de autovehicule i [ |
[ capacitate totala de transport - tone 1 E::

1TO0O.ASIGURAREA STOCULUI DE MATERII PRIME SI PRODUSE FINITE (DA/NU)

i existenta uNnui contract de asigurare | ]::

11.SITUATIA DATORIILOR LA BUGETUL STATULUI, ASIGURARILE SOCIALE, FONDUL DE SOMAUJ,
FONDUL DE SANATATE, FONDURILE SPECIALE (DA/NU)

[ existenta datoriilor ] [:l

12.MODUL DE VALORIFICARE A DESEURILOR (DA/NUW)

i existenta unui contract de valorificare ]

NE ASUMAM INTREAGA RASPUNDERE PENTRU EXACTITATEA DATELOR DIN PREZENTUL
CHESTIONAR, CHESTIONARUL VA FACE PARTE INTEGRANTA DIN CONTRACTUL CARIE SE VA
INCHEEIA INTRIE PARTIL.

Director General,

Data

Nota:pentru a face dovada afirmatiilor, se ataseaza copii ale contractele cu firmele de paza, firmele de colectare
a deseurilor, contractele de asigurare, certificate care sa ateste inexistenta datoriilor precizate la pct.10;

ANEXA Nr. 2%)
Adresa ...

[N T (=1 [=Y (0] o N
Nr. fax ..
E-Mail oo

PUNCTAJ LA CHESTIONAR

1.Dotarea cu echipamente (nr.bucéti) - 31,5 de puncte, punctaj minim 8 puncte

I Nr utilaje ] [ 1 2T 3 ["a T >4l
| Masini de tiparit ofset in coala 1 A 1Tz 1.4 1.6 2.5}
I Masini de tiparit ofset in rola ] 21T 1iafF 176 1,81 3 )
[ Masini de tiparit ofset cu grup de Tnscriere Tn_ coala 1 (1.5 T1.75T =2 12351 3 ]
] Masini de tiparit ofset cu grup de Inscriere in rola 1 [1.61 1.8 [2.25]2.75] 3 ]
f Masini de numerotal adaptate in coala [ [ TAZ21T13]aaf 3 1
] Masini de numerotat adaptate in rola ] [FZT 33T 1,a]T15F 3 1
I Nr_utilaje ] a1 2 1T =21
1 Masini de colatat in coala ] [ 1.3 3 i
[ Masini de colatat cu numerator in_coala 1 A =2T a7 3 1]
I Masini de colatat cu num. Tn rola sau modul cont. ] " 3T 15T 3 1]
I Nr.utilaje ] A T =11]
I Masini de cusut cu sarma 1 [ 1 I =1
I Magini de taiat ] 721 3 1}
2. Tehnologia de tipar (nr.formate A4/h) - 18 de puncte, punctaj minim S puncte
I Numar formate Ad/ora | 1T0.000-50.000 | 50.000-100.000| >100.000 ]
i Tipar ofset in _coti I 2 1 3 1 S
[ Tfipar ofset in rola (modul continuu) | a | 5 I (=3 1
[ Tipar ofset in rola cu eliminare in_coala | a | 5 | rd 1
3. Tehnologie de inseriere (nr.formate A4/h) - 9 puncte, punctaj minim 1,5
I Numar formate A4/ora | 10.000-25.000 | 50.000-100.000 | =>100.000 H |
] tipar ofset cu grup propriu de inseriere 1 0.5 1 0,75 1 3
[ colatcare cu num. pentru rola sau mod. cont. | 1 T 1,2 T 3 1
[ masina de adunat pentru coli ] 1 [ 1,2 ] 3 i
4.Posibilitati de perforare (nr.formate A4/h) - 6 puncte, punctaj minim 0,35
[ Numar formate Ad/ora [ 25.000-50.000 | 50.000-150.000 [150.000-200.000 | |=100.000
I perforare Caroll | [ pe masina de tiparit | 0,25 I 0,30 1 0.40 ] 1 1 1
[ Pe masini adaptate | 0.25 I 0,30 I 0.40 1 | | 1
[perforare longitudinaia] [pe masina de tiparit__| Q.10 | o, 15 i 0.20 ] ] I 1

*) Anexa nr. 2 este reprodusa in facsimil.
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si
[pe masini adaptate | 0,10 | 0,15 I 6.20 I | [ 1
[perforare transversala] [ pe magsina de tparit | 0.25 | 0,30 | 0,40 I | | 1
{ pe masini adaptate | 0.25 | 0,30 | 0.40 [ | | 1
5. Posib de legatorie, finisare (nr.blocuri/h) - 11,5 puncte, punctaj minim 2,5
I Numar blocuri Ad/ora T 500-1.000 | 1.000-1.500 | T [>=1.500 |
| blocuri A4 (100 file) legate cu sarma ] 0.5 1 i 1 1.5 |
I blocuri A4 (100 file) capsate I 0.5 | 1.5 | ] T 2 |
I Numar blocuri Ad4/ora | 2.000-3.000 I 3.000-4.000 | I {=4.000 |
I blocuri A4 (100 file) brosate cu clei cald | 1 ] 1.5 | | ) 2 1
[ blocuri A4 (100 file) brosate cu aracet | 1 ] 1.5 | I [ 2 ]
{ Numar seturi/ora | 5.000-10.000 | 10.000-2Z25.000 | | [>=25.000 |
] eliminare zig-zag (colatoare cu inseriere) 1 0.5 1 1.5 1 | | 2
I eliminare zig zag (colatoare fara inseriere) | 0.5 I 1.5 [ | | 2 ]
6.Spatii ale tipografiei (metrii patrati) - 2.5 puncte, punctaj minim 1
I Metrii patrati i 200-500 mp | 500-1.000 mp | | [=1.000 rn_e_l
| spatii de productie ] 0.5 | 0,75 I | | 1
I spatii de depozitare materie prima ] 0,25 I 0,5 I I I 0,75 1
I spatii de depozitare produse finite I 0,25 | 0,5 I ] I 0,75 ]
7. Existenta unui sistem de urmarire a calitatii produselor - DA (conditie obligatorie)
I existenta unui sistem de urmarire a calitatii produselor 1 2 puncte |
B8.Masuri privind asigurarea_securititii spatiilor - DA(conditii obligatorii)
I Realizare masura de securitate a spat I DA |
] paza 24 de ore pe zi, masuri P.S.I. 1 0.25 |
] spatii inchise, punct de control la accesul in tipografie I 0,25 1
| registru de intrare-iesire a persocanelor din tipografie I 0.25 1
I sistem de alarma, conectat la politie sau la o firma de paza I 1 1
[[camera-tezaur pentru materia prima speciala si produsele finite | 0,25 ]
I sistem de supraveghere cu camere video ] 1 1
I paza pentru transportul materiei prime si produselor finite I 1 1
alte observat
9. Mijloace de transport materii prime si produse finite - 2.5 puncte, punctaj minim 1,5
I Realizare conditie de transport | 2 autovehicule | Mai mult de 2 1
I numar de autovehicule | 1 1.5 I
1 sub 5 t ] 5-10 ¢t ] | [peste 10 t |
Capacitaie totala de transport - tone I 0.5 I 0,75 I | ] 1 ]
Nota autovehiculele trebuie sa fie proprietatea tipografiei sau sa fie achizitionate Tn sistem de leasing;
10.Asigurarea stocului de materii prime si produse finite - DA (conditie obligatorie)
I Existenta unui contract de asigurare ] 2 puncte ]
11.Situatia datoriilor la bugetul statului, asigurarile sociale, fondul de somai,
fondul de sanatate, fondurile speciale - DA (conditie obligatorie)
inexistenta datoriilor I 3 puncte ]
Nota anual, pana pe data de 15 a lunii ianuarie, unitatile tipografice vor remite C.N. "lmprimeria Nationala™
S.A. situatiile care sa ateste inexistenta datoriilor, vizate de autoritatile competente.
12.Modul de valorificare a deseurilor - 2 puncte (conditie obligatorie)
{ existenta unui contract de valorificare | 2 puncte 1
13.Capacitatea financiara - 4 puncte, punctaj minim 3
I Valoare 1500 mit - 1 mild| 1 - 5 mild | I I =7 mild |
I active circulante § 0,15 | 0.45 1 | 1 1 |
I Valoare | =2 mild I 1 - 2 mild I I | nu aLl
| obligatii catre terti | 0,15 ] 0,45 | | ] i
{ Valoare 1 >5 mild | 3 - 5 mild | | | nu are |
I credite | 0.15 | 0.45 | I 1 ]
I Valoare [pana 1a 100 mill 100 mil-500 mil | | 1 =1 mild |
1 Brofit i 0,15 | 0,45 1 | | 1 |
14 Experients in tiparirea formularelor minumum 3 ani - 2 puncte (conditie obligatorie)
I experienta in tiparirea formularelor I 2 puncte ]

NE ASUMAM TINTREAGA RASPUNDERE PENTRU EXACTITATEA DATELOR DIN PREZENTUL
CHESTIONAR. CHESTIONARUL VA FACE PARTE INTEGRANTA DIN CONTRACTUL CARE SE VA
TINCHEIA TNTRE PARTI.

Director General,

Data:

Nota:pentru a face dovada afirmatiilor, se ataseaz& copii ale contractele cu firmele de paza,. firmele de colectare
a deseurilor, contractele de asigurare, certificate care sa ateste inexistenta datoriilor precizate la pct.11;
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ANEXA Nr. 3
CONTRACT DE DISTRIBUIRE
a formularelor tipizate cu regim special
nr. ......... din oo
1. Intre:
Directia generala a finantelor PUDLICE .........oooiiiiiiiiiiii e ,
CU SEAIUI TN e , St e, nr. ... ,
reprezentatd prin domnul/dOamNa .........coooviiiiiiiiiieee e , in calitate de furnizor,
Societatea CoOMErcCiala .......cccccceeeeeeiiiiiiiiiieeeeeeee e , cUu sediul TN i, ,
St e nr. .......... , reprezentata prin domnul/doamna ..........cccccecevee e ,
in calitate de distribuitor,
Compania Nationald ,Imprimeria Nationala“® — S.A., cu sediul TN ......ccccooiiiiiiiiiiinieneeeeeee ,
St e, nr. ......... , reprezentata prin domnul/doamna .........ccccceceeveeiiieeiiiee s e ,

in calitate de producator,
a intervenit prezentul contract.

2. Directia generala a finantelor publice ...........ccccooviiiniiiiennne. , in calitate de furnizor al for-
mularelor tipizate, comune pe economie, cu regim special de inseriere si numerotare, privind acti-
vitatea financiard si contabila, tiparite in baza prevederilor Hotararii Guvernului nr. 831/1997,
respectiv: facturi, chitante, avize de insotire a marfii, precum si a altor formulare tipizate cu regim
special, specifice, a caror aprobare de utilizare este data de Ministerul Finantelor Publice, asigura
livrarea angro a formularelor respective care vor fi valorificate de distribuitor.

3. Pentru activitatea prestata distribuitorul va beneficia de o cotd de 50% din totalul adao-
sului comercial aprobat prin ordinul ministrului finantelor publice, urmand sa vireze jumatate
furnizorului.

4. Termenul de valabilitate a prezentului contract este de 1 an de la data semnarii.

Obligatia partilor:

a) Compania Nationalda ,Imprimeria Nationala® — S.A. are obligatia de a produce, atat prin
capacitatile proprii, cat si prin intermediul tipografiilor abilitate, formularele cu regim special coman-
date de Directia generald a finantelor publice...........ccccevviiiiiiiciienens .

b) Directia generalda a finantelor publice ....................... are obligatia de a stabili un grafic de
aprovizionare cu formularele care fac obiectul contractului, stabilit de comun acord cu producatorul,
de a pune la dispozitia distribuitorului listele cu societatile comerciale si datele de identificare a
acestora, existente pe raza judetului (sectorului) ............c......... , Ce urmeaza sa achizitioneze si sa
utilizeze aceste formulare, precum si de a exercita controlul referitor la modul de indeplinire a
conditiilor prevazute in prezentul contract, avand dreptul sa-l rezilieze in caz de nerespectare a
acestuia.

c) Distribuitorul raspunde de depozitarea si gestionarea in cele mai bune conditii a formula-
relor ce fac obiectul contractului, raspunde de intocmirea evidentelor, pe agenti economici, res-
pectiv persoane autorizate sa desfasoare activitati independente si plaje de numerotare, a
formularelor primite, vandute si a celor aflate in stoc, cantitativ si valoric; de asemenea, raspunde
de publicarea in Monitorul Oficial al Romaniei, Partea a lll-a, a pierderii formularelor cu regim
special, dupa sesizarea organelor in drept. Lista acestor documente va fi transmisa in termen de
5 zile lucratoare de la publicare si Companiei Nationale ,Imprimeria Nationala® — S.A.; distribuito-
rul trebuie sa aiba in dotarea proprie tehnica de calcul, astfel incat sa poata raporta electronic
furnizorului si producatorului situatiile cerute.

5. Evidenta se va tine pe fiecare agent economic, respectiv persoana autorizata sa
desfasoare activitati independente, in parte si pe tipuri de formulare tipizate. Pana la data de 5 a
fiecarei luni distribuitorul va inainta Directiei generale a finantelor publice.................... situatia cen-
tralizatoare intocmita pe baza evidentei nominale, pe agenti economici si pe fiecare tip de formu-
lar tipizat cu regim special, pentru luna expirata. Pana la data de 5 a fiecarei luni, pentru luna
expirata, distribuitorul va remite producatorului, in scris si in format electronic, raportarile cerute de
acesta.

6. Distribuitorul este obligat sa vireze lunar in contul Companiei Nationale ,Imprimeria
Nationald® — S.A. . , deschis la Banca ........ccccoeeeeeereennnnnn.. , contravaloarea formu-
larelor tipizate vandute in luna trecutd, mai putin adaosul comercial practicat, pe baza facturii
emise lunar de producator, in termenul de plata indicat de acesta.

15
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Pentru neplata la termenele stabilite a contravalorii formularelor tipizate vandute se aplica
penalizdri de 0,5% pentru fiecare zi de intarziere, care pot fi actualizate in functie de inflatie. In
cazul in care distribuitorul nu plateste sumele datorate in termen de 30 de zile sau nu remite la
termen raportarile cerute, Compania Nationala ,Imprimeria Nationalda® — S.A. poate rezilia unilate-
ral si definitiv prezentul contract, respectivul distribuitor pierz&dndu-si dreptul de a mai desface for-
mulare cu regim special.

7. Partile pot conveni si asupra altor clauze contractuale, pe baza unui act aditional la pre-
zentul contract.

8. Prezentul contract s-a incheiat astazi .......... in trei exemplare, fiecarei parti revenindu-i
cate un exemplar.

Compania Nationala Directia generala Societatea comerciala
»imprimeria Nationala® — S.A. a finantelor publice
Director general, Director general, Director,

L.S L.S. L.S
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